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SUMMARY

SALSABILA AISYAH PALINJA. Analysis of water content, density, and
organoleptic Quality of Orthodox Black Tea at PT Perkebunan Nusantara (PTPN)
VII Unit Pagar Alam (guided by Parwiyanti).

This research aimed to determine the water content, density, and organoleptic
qualities of orthodox black tea grade 1 and grade 2 from January to May 2023 at
the PTPN VII Unit Pagar Alam. The study used experimental methods by
analyzing the water levels, densities, and quality of the organoleptic properties of
orthodox black teas grade 1 consisting of BOP, BPOPF, PF, DUST, BP, BT, and
grade 2, consisting of DUST II and FAN II. The research's results in the PTPN
period January-May 2023 showed that the average water content of grade |
orthodox black tea ranged from 4.78% to 4.96%, while grade 2 orthodox black
teas ranged between 5.24% to 5.61%. For grade 1 water levels, i.e. BOP, BOPF,
PF, DUST, BP, and BT, these values ranged within the prescribed standard range,
between 4% and 6%. Meanwhile, at grade 2, both DUST II and FAN II also met
the same criteria with an average water content value of 5.24% respectively. The
density of grade 1 orthodox black tea rods ranged from 252.4 kg/m3 up to 400.6
kg/m?® supelempt , and the density values of grade 2 orthodox black tea rods
ranged from 237.4 kg/m?3 to 309.6 kg/m3, the densities that met the standards were
only DUST and BT. Orthodox black tea quality I range from 50.9 to 54.3, while
grade II ranges from 45.9 to 47.9. Orthodox black tea organoleptic test results

were clasisifiel in medium quality.



RINGKASAN

SALSABILA AISYAH PALINJA. Pengujian Kadar Air, Densitas, dan Mutu
Organoleptik Teh Hitam Ortodoks di PT Perkebunan Nusantara (PTPN) VII Unit
Pagar Alam (Dibimbing Oleh Parwiyanti).

Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui kadar air, densitas dan mutu
organoleptik teh hitam ortodoks grade 1 dan grade 2 pada bulan Januari hingga
Mei 2023 di PTPN VII unit Pagar Alam. Penelitian ini menggunakan metode
eksperimental dengan menganalisa kadar air, densitas, dan mutu organoleptik teh
hitam ortodoks grade 1 yang terdiri dari BOP, BPOPF, PF, DUST, BP, BT, dan
grade 2 terdiri dari DUST II dan FAN II. Hasil penelitian di PTPN periode
Januari-Mei 2023 menunjukkan bahwa kadar air rata-rata teh hitam ortodoks
grade 1 berkisar antara 4,78% sampai dengan 4,96%, sedangkan teh hitam
ortodoks grade 2 berkisar antara 5,24% sampai dengan 5,61%. Untuk kadar air
grade 1, yaitu BOP, BOPF, PF, DUST, BP, dan BT, rentang nilai tersebut berada
dalam kisaran standar yang ditetapkan, yaitu antara 4% sampai 6%. Sementara itu,
pada grade 2, baik DUST II maupun FANN II juga memenuhi kriteria yang sama
dengan nilai rata-rata kadar air masing-masing adalah 5,24%. Densitas rerata teh
hitam ortodoks grade 1 berkisar antara 252.4 kg/m?® sampai dengan 400,6 kg/m?3,
dan nilai densitas rerata teh hitam ortodoks grade 2 berkisar antara 237,4 kg/m?
sampai dengan 309,6 kg/m?, nilai densitas yang memenuhi standar hanya DUST
dan BT. Nilai mutu organoleptik teh hitam ortodoks mutu I berkisar antara 50,9
sampai dengan 54.3, sedangkan untuk grade II berkisar antara 45,9 sampai
dengan 47,9. Hasil uji Organoleptik Teh hitam otodoks termasuk kualitas

medium.
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BAB 1

PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang

Kondisi iklim tropis di Indonesia mendorong petani untuk menanam
berbagai jenis tanaman tahunan, termasuk tanaman teh, sepanjang tahun (Fajar et
al., 2018). Pohon teh (Camellia sinensis) merupakan tanaman hijau asli daerah
subtropis dan merupakan salah satu makanan penyegar yang mengandung
antioksidan berupa polifenol. Ada berbagai jenis teh, seperti teh hitam, teh hijau,
dan teh putih, tergantung cara pengolahannya. Proses pengolahan teh hitam
dirancang untuk mengoksidasi katekin untuk meningkatkan warna, rasa, dan
aroma. Dalam proses oksidasi, katekin menjadi thehaflavin yang merupakan
bagian dari theharubidin (Shabri et al., 2017). Tehaflavin tidak terdapat di alam,
namun dihasilkan melalui proses fermentasi (oksidasi enzimatik) senyawa
katekin. Kedua senyawa inilah yang memberi warna dan aroma oranye
kecoklatan pada teh hitam (Purwanti et al., 2019). Ini adalah teh hitam ortodoks
yang tampilan dan rasanya sangat berbeda dengan teh hitam yang biasa diminum.
Teh ini berbentuk kecil dan bulat serta memiliki rasa yang manis meski tanpa
tambahan gula.Berdasarkan informasi dari PT.PN VII Unit Pagar Alam, belum
ada informasi mengenai kualitas teh. Oleh karena itu, penelitian kualitas teh hitam
dilakukan di PT. Unit Perkebunan Nusantara VII Pagar Alam. Penelitian ini dapat
membantu memberikan informasi mengenai kualitas teh hitam ortodoks di PT.
Unit Perkebunan Nusantara VII Pagar Alam Dijadwalkan diproduksi Januari

sampai dengan Mei 2023.

1.2. Tujuan

Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui kadar air, densitas, dan
mutu organoleptik mutu teh grade 1 yang terdiri dari BOP, BOPF, PF, DUST,
BP, dan BT.
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1.3. Hipotesis
Hipotesis dari penelitian ini adalah bahwa teh hitam (Camellia sinensis)
grade 1 dan mutu the hitam grade 2. Memenuhi standar yang telah ditetapkan di

PT. Perkebunan nusantara.
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