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SUMMARY

ANNISA FITRIAH, Study of Effectiveness Anti-Ant and Antibacterial Products
from Chitosan and Lemongrass (Cymbopogon citratus) Storage on Salted Fish
(Guided by RINTO and GAMA DIAN NUGROHO)

This study aims to determine the effectiveness of anti-ant and antibacterial
products from lemongrass plants (Cymbopogon citratus) and chitosan storage on
salted fish. This study was conducted experimentally in the laboratory with 5 levels
and 3 repetitions, namely FO: control, F1: Insecticide from a mixture of Lemongrass
and Chitosan on Day 0, F2: Insecticide from a mixture of Lemongrass and Chitosan
on Day 10, F3: Insecticide from a mixture of Lemongrass and Chitosan on Day 20,
F4: Insecticide from a mixture of Lemongrass and Chitosan on Day 30. The
parameters of the study were the calculation of the number of ants that perched, the
identification of decaying bacteria, the identification of coliform bacteria and color
analysis. The results of the study showed that the number of ants that perched during
storage ranged from 8 to 35 ants. The results of the calculation of the highest
number of ants were found in salted fish without treatment and the results of the
calculation of the lowest number of ants were in salted fish sprayed with lemongrass
insecticide and chitosan stored on day 0. The results of the identification of
putrefactive bacteria ranged from 3,18 Log CFU/mL to 4,28 Log CFU/mL with the
highest number of microbes found in salted fish samples without treatment (control)
and the lowest number of microbes found in salted fish sprayed with insecticides
from a mixture of lemongrass and chitosan on day 0. The results of the identification
of coliform bacteria in the control sample did not meet the plate count (SPC)
standard and salted fish sprayed with lemongrass and chitosan insecticides were not
detected coliform bacteria. In the results of the color test, the longer the insecticide
of lemongrass and chitosan, the darker the color of the salted fish after spraying,
which is indicated by the Lightness value range of 43,38 to 50,57.

Keywords: Anti-ant, antibacterial, chitosan, insecticide, lemongrass, storage



RINGKASAN

ANNISA FITRIAH, Kajian Efektivitas Penyimpanan Produk Antisemut dan
Antibakteri dari Kitosan dan Tanaman Serai (Cymbopogon Citratus) terhadap Ikan
Asin (Dibimbing oleh RINTO dan GAMA DIAN NUGROHO)

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui efektivitas penyimpanan produk

antisemut dan antibakteri dari kitosan dan tanaman serai (Cymbopogon citratus)
terhadap ikan asin. Penelitian ini dilakukan secara eksperimental laboratorium
dengan 5 taraf dan 3 kali pengulangan yaitu FO : kontrol, F1: insektisida dari
campuran serai dan kitosan penyimpanan hari ke-0, F2: insektisida dari campuran
serai dan kitosan penyimpanan hari ke-10, F3: insektisida dari campuran serai dan
kitosan penyimpanan hari ke-20, F4: insektisida dari campuran serai dan kitosan
penyimpanan hari ke-30. Parameter penelitian yang digunakan adalah frekuensi
jumlah semut, identifikasi bakteri pembusuk, identifikasi bakteri coliform dan
analisis warna. Hasil penelitian menunjukan rata-rata semut yang mendatangi ikan
asin yang sudah disemprot insektisida penyimpanan hingga hari ke-30 berkisar 8 —
35 semut. Hasil perhitungan rata-rata semut tertinggi terdapat pada ikan asin tanpa
perlakuan dan hasil perhitungan rata-rata semut terendah ada pada ikan asin yang
disemprot insektisida serai dan kitosan penyimpanan hari ke-0. Hasil identifikasi
bakteri pembusuk berkisar antara 3,18 Log CFU/mL - 4,28 Log CFU/mL dengan
Jumlah mikroba tertinggi terdapat pada sampel ikan asin tanpa perlakuan (kontrol)
dan jumlah mikroba terendah terdapat pada ikan asin yang disemprot dengan
insektisida dari campuran serai dan kitosan hari ke-0. Hasil identifikasi bakteri
coliform pada sampel kontrol tidak memenubhi standar plate count (SPC) dan ikan
asin dengan perlakuan disemprot insektisida serai dan kitosan tidak terdeteksi
bakteri coliform. Pada hasil pengujian warna, semakin lama penyimpanan
insektisida serai dan kitosan maka warna ikan asin semakin gelap setelah disemprot
insektisida yang ditunjukkan dengan rentang nilai Lightness yaitu 43,38 — 50,57.

Kata kunci : Antisemut, antibakteri, insektisida, kitosan, penyimpanan, serai
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang

Insektisida merupakan suatu bahan atau senyawa yang dapat digunakan untuk
mengendalikan dan membunuh serangga serta mikroba yang dianggap merugikan.
Menurut Sitompul et al. (2024) insektisida digunakan secara luas dalam bidang
perikanan, pertanian, rumah tangga dan kesehatan untuk mengurangi populasi
serangga yang dapat merusak tanaman, menyebarkan penyakit dan mengganggu
aktivitas manusia. Insektisida bekerja dengan berbagai cara, seperti merusak sistem
saraf, menghambat pertumbuhan, hingga mengganggu fungsi tubuh dari serangga
dan mikroba. Menurut Andesgur (2019) insektisida terbagi menjadi dua, yaitu
insektisida kimia (sintetis) dan insektisida alami. Saat ini masyarakat lebih memilih
menggunakan insektisida sintetis karena dianggap lebih praktis. Sementara itu,
penggunaan insektisida sintetis pada produk pangan dapat menyebabkan masalah
bagi kesehatan dan lingkungan. Oleh sebab itu, diperlukan alternatif yang lebih
aman dan ramah lingkungan untuk mengendalikan serangan semut dan mikroba
pada produk pangan yaitu dengan menggunakan insektisida alami. Insektisida
alami  berasal dari bahan alam yang memiliki senyawa aktif dan mampu
mengendalikan serangan serangga dan mikroba.

Kitosan merupakan jenis polisakarida yang berasal dari turunan Kkitin.
Kitosan berpotensi sebagai antibakteri karena mengandung enzim lysosim dan
gugus aminopolysacharida yang dapat menghambat pertumbuhan mikroba. Kitosan
dapat dijadikan coating yang berpotensi untuk melindungi bahan dari serangan
serangga dan mikroba (Wulandari et al., 2015). Tetapi, dengan hanya menggunakan
kitosan saja kurang optimal dalam mengusir serangga seperti semut api karena
kitosan tidak memiliki aroma dan rasa yang kuat untuk dapat membuat serangga
menjauh. Menurut Anggriani (2023) semut api merupakan serangga yang memiliki
penciuman yang sensitif, sehingga semut api tidak menyukai aroma menyengat
karena dapat mengganggu kemampuannya untuk mendeteksi makanan. Oleh sebab
itu, diperlukan bahan lain yang memiliki aroma kuat dan bersifat repellent yaitu

tanaman serai.
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Tanaman Serai (Cymbopogon citratus) memiliki kandungan senyawa
bioaktif seperti alkaloid, flavonoid, saponin, tannin, kuinon dan terpenoid yang
didapatkan dari akar, batang serta daun tanaman serai (Verawati et al., 2013).
Tanaman serai berpotensi menjadi insektisida karena mengandung senyawa aktif
sitronelal dan geraniol yang memiliki aroma kuat yang tidak disukai oleh serangga.
Sitronelal biasa digunakan sebagai penolak serangga (Wijayanti, 2015).

Potensi kitosan dan serai (Cymbopogon citratus) sebagai insektisida pada
penelitian sebelumnya sudah dibahas dan dinyatakan bahwa insektisida dengan
hanya menggunakan kitosan saja masih belum efektif dalam mengusir serangga
semut karena sifat kitosan yang tidak memiliki aroma menyengat dan insektisida
dengan menggunakan serai saja juga kurang efektif dalam menghambat
pertumbuhan bakteri. Oleh sebab itu, penelitian ini dilakukan untuk mengetahui
efektivitas penyimpanan produk kombinasi dari tanaman serai (Cymbopogon

citratus) dan kitosan sebagai antisemut dan antibakteri terhadap ikan asin.

1.2. Rumusan Masalah

1. Bagaimana pengaruh waktu penyimpanan terhadap efektivitas kitosan dan serai
sebagai antisemut dan antibakteri pada ikan asin?

2. Bagaimana efektivitas insektisida dari campuran serai dan kitosan dalam

menghambat pertumbuhan bakteri pada produk selama masa simpan?

1.3. Tujuan Penelitian

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui efektivitas penyimpanan produk
antisemut dan antibakteri dari tanaman serai (Cymbopogon citratus) terhadap ikan

asin.

1.4. Manfaat Penelitian
Penelitian ini diharapkan memiliki manfaat untuk memberikan informasi

kepada masyarakat mengenai efektivitas penyimpanan produk antisemut dan

antibakteri dari tanaman serai (Cymbopogon citratus) terhadap ikan asin.
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1.5. Hipotesis

HO: Pengaruh penyimpanan insektisida dari kitosan dan serai tidak berpengaruh
terhadap aktivitas semut dan bakteri.

HI: Pengaruh penyimpanan insektisida dari kitosan dan serai berpengaruh terhadap

aktivitas semut dan bakteri.
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