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BAB 1 PENDAHULUAN 

 

1.1 Latar Belakang 

Indonesia adalah negara kepulauan terbesar di dunia, terdiri dari lebih dari 

17.000 pulau dan dihuni oleh lebih dari 280 juta orang, menjadikannya sebagai 

negara dengan populasi terbesar keempat di dunia. Keberagaman etnis dan budaya 

di Indonesia sangat mencolok, dengan lebih dari 300 kelompok etnis yang masing- 

masing memiliki bahasa, tradisi, dan kebudayaan yang unik. Indonesia tidak hanya 

dikenal karena keindahan alamnya tetapi juga karena kekayaan budayanya yang 

beragam, yang tercermin dalam berbagai aspek kehidupan masyarakat, termasuk 

arsitektur dan kuliner. 

Keanekaragaman kuliner Indonesia mencerminkan kekayaan budaya yang 

telah diwariskan dan berkembang di tengah masyarakat. Berbagai jenis masakan 

dengan cita rasa dan cara penyajian yang unik menjadi bagian dari identitas budaya 

yang dapat dipromosikan secara luas. Keunikan sebuah hidangan tidak hanya 

terletak pada rasanya, tetapi juga pada cerita dan filosofi yang menyertainya, 

sehingga memberikan pengalaman yang lebih mendalam bagi penikmatnya 

(Akwila dkk., 2023). Menyampaikan nilai-nilai sejarah dan kearifan lokal 

melaluikuliner merupakan langkah strategis untuk memperkenalkan budaya 

Indonesia ditingkat internasional (Sauky & Misnawati, 2024). 

Palembang merupakan salah satu kota di Indonesia yang menjadi destinasi 

wisata menarik dengan ikon Jembatan Ampera dan keindahan Sungai Musi. Sungai 

Musi ini merupakan cerminan identitas budaya dan sejarah masyarakat Palembang 

(Agumsari dkk., 2020). Selain pesona lanskap dan warisan budayanya, Palembang 

juga menawarkan keanekaragaman kuliner yang khas dan menggugah selera. 

Kekayaan kuliner daerah ini dapat dilihat dari berbagai sajian khasnya, seperti 

pempek, tekwan, mie celor, malbi, pindang, dan masih banyak lagi (Rahma dkk., 

2021). 

Berdasarkan data dari Badan Pusat Statistik (BPS), perjalanan wisatawan 

nusantara (wisnus) ke Sumatera Selatan mencapai 18,14 juta perjalanan sepanjang 

Januari hingga Desember 2024, mengalami kenaikan sebesar 65,02% dibandingkan 
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tahun sebelumnya. Kota Palembang menjadi destinasi utama dengan jumlah 

perjalanan tertinggi, tercatat sebanyak 562,76 ribu perjalanan pada Desember 2024 

atau sekitar 27,87% dari total perjalanan wisnus di Sumatera Selatan. Melihat 

potensi peningkatan jumlah wisatawan yang datang dan kekayaan kulinernya, 

kehadiran restoran yang menyajikan makanan lokal menjadi daya tarik yang dapat 

menarik minat pengunjung. 

Keberadaan Sungai Musi dapat dimanfaatkan sebagai nilai tambah bagi 

restoran, memungkinkan pengunjung menikmati hidangan sambil menyaksikan 

keindahan panorama sungai. Selain itu, adanya elemen air dapat memperkuat 

keterhubungan restoran dengan lingkungan sekitarnya. Suara aliran air dapat 

mengurangi stres dan menambah kenyamanan, sementara refleksi cahaya di 

permukaan air menambah keindahan visual sehingga menciptakan atmosfer yang 

menyenangkan bagi pengunjung. Pengalaman indrawi yang ditawarkan oleh 

elemen air ini memperkaya interaksi sensorik, yang berkontribusi pada persepsi 

positif terhadap kualitas makanan yang disajikan (Maharlika, 2020). 

Restoran tidak hanya fokus pada penyajian makanan khas Palembang, tetapi 

juga berupaya menghadirkan pengalaman yang autentik melalui desain yang 

mencerminkan nilai budaya lokal. Dalam era globalisasi ini, tren arsitektur modern 

yang cenderung mengabaikan identitas lokal semakin mendominasi. Menurut 

Malinowski (1944), budaya yang lebih tinggi dan aktif akan memengaruhi budaya 

yang lebih rendah dan pasif melalui kontak budaya. Hal ini terlihat dari pergeseran 

nilai budaya yang semakin condong ke Barat, membuat banyak bangunan baru 

mengadopsi gaya internasional tanpa memperhatikan konteks lokal. Urbanisasi 

yang pesat di berbagai daerah menimbulkan tekanan besar bagi arsitektur 

vernakular untuk tetap mempertahankan identitas dan ciri khas tradisionalnya 

(Ineru dkk., 2024). 

Sebagai respons terhadap fenomena tersebut, penerapan desain vernakular 

menjadi aspek penting dalam menciptakan identitas budaya.  Adaptasi dalam 

arsitektur vernakular menjadi solusi untuk menyeimbangkan kebutuhan masa kini 

dengan tetap mempertahankan nilai-nilai tradisi lokal (Butudoka, 2023). Desain 

vernakular mengutamakan penggunaan elemen-elemen lokal dan tradisional. 

Keunggulan arsitektur vernakular terletak pada kemampuannya untuk beradaptasi 



3 

 

dan menyatu dengan lingkungan alam sekitarnya, sekaligus memiliki potensi untuk 

dikembangkan tanpa menghilangkan esensi identitas lokal sebagai warisan budaya 

yang dapat dilestarikan. 

Restoran ini diharapkan dapat berperan dalam melestarikan nilai-nilai lokal dan 

mendukung ekonomi kreatif melalui promosi kuliner sebagai bagian penting dari 

pariwisata Indonesia. Dengan menggabungkan antara kekayaan budaya dan kuliner 

yang ada, restoran dapat berperan dalam memperkuat apresiasi masyarakat 

terhadap warisan budaya, sambil tetap beradaptasi dengan perubahan zaman. 

 

1.2 Masalah Perancangan 

Rumusan masalah dari perancangan ini meliputi: 

1. Bagaimanakah perencanaan dan perancangan restoran yang 

mengoptimalkan pemanfaatan lahan di tepian sungai guna memperkuat 

interaksi antara ruang makan dan lingkungan sekitarnya? 

2. Bagaimanakah perencanaan dan perancangan restoran dengan pendekatan 

arsitektur vernakular yang menerapkan elemen identitas budaya lokal? 

 

1.3 Tujuan dan Sasaran 

Tujuan dari perancangan ini adalah menciptakan restoran yang 

memanfaatkan potensi lahan tepian sungai untuk menyajikan pengalaman kuliner 

yang menarik. Restoran dirancang agar nyaman bagi semua kalangan, dengan 

mengintegrasikan elemen arsitektur vernakular yang memperkaya daya tarik 

visual sekaligus mendukung pelestarian budaya lokal. 

Sasaran utama proyek ini adalah menciptakan ruang makan yang merespon 

dengan lingkungan sekitar terutama tepian sungai. Selain itu, perancangan akan 

memanfaatkan elemen arsitektur vernakular secara efektif, baik dari segi material, 

bentuk, maupun tata ruang, untuk memperkuat identitas budaya restoran. 

Penerapan ini meliputi penggunaan material alami seperti kayu dan batu alam, 

bentuk massa yang memanjang, serta zonasi yang dirancang untuk mendukung 

kenyamanan sirkulasi. 

Penggabungan antara lahan tepian sungai dengan arsitektur vernakular 

diharapkan dapat memperkuat karakter budaya restoran dan memberikan 
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pengalaman unik bagi pengunjung. Restoran ini tidak hanya menyajikan kuliner 

khas Palembang, tetapi juga memberikan pengalaman budaya yang dapat 

mendorong pelestarian arsitektur tradisional. 

 

1.4 Ruang Lingkup 

Ruang lingkup perancangan ini meliputi: 

1. Ruang lingkup perencanaan dan perancangan restoran ini mencakup 

pemanfaatan lahan secara efisien dengan tata ruang yang mendukung 

kenyamanan dan sirkulasi optimal pada area tepian air. 

2. Ruang lingkup pengguna restoran mencakup berbagai kalangan, termasuk 

wisatawan dan komunitas lokal di Palembang, dengan kapasitas lebih dari 200 

kursi untuk mengakomodasi skala pengunjung yang besar. 

3. Ruang lingkup konsep meliputi penerapan arsitektur vernakular melalui 

penggunaan material lokal, bentuk khas, dan tata ruang yang mencerminkan 

karakter budaya Palembang, namun tetap memperhatikan kenyamanan dan 

memenuhi kebutuhan fungsional restoran. 

 

1.5 Sistematika Pembahasan  

Sistematika pembahasan ini memberikan gambaran singkat mengenai isi dari 

setiap bab dalam laporan perancangan. 

Bab 1 Pendahuluan 

Bab ini menjelaskan latar belakang proyek, permasalahan perancangan, tujuan 

dan sasaran yang ingin dicapai, ruang lingkup proyek, serta sistematika penyusunan 

laporan. 

Bab 2 Tinjauan Pustaka 

Bab ini memuat kajian teori yang mencakup definisi, klasifikasi, dan standar 

terkait proyek, serta konsep program yang digunakan. Selain itu, studi preseden dari 

objek sejenis juga disertakan untuk mendukung perancangan. 

Bab 3 Metode Perancangan 

Bab ini membahas pendekatan perancangan yang dilakukan, mulai dari 

pengumpulan data, analisis, hingga penyusunan sintesis dan perumusan konsep. 

Diagram kerangka berpikir juga disertakan untuk memperjelas proses perancangan. 
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Bab 4 Analisis Perancangan 

Bab ini berisi hasil analisis yang meliputi aspek fungsional, spasial, kontekstual 

tapak, serta analisis bentuk dan selubung bangunan. 

Bab 5 Konsep Perancangan 

Bab terakhir ini menjabarkan sintesis hasil analisis yang dituangkan dalam 

konsep desain, mencakup perancangan tapak, bentuk bangunan, struktur, serta 

sistem utilitas yang mendukung proyek. 
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