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SUMMARY

TRI WAHYUNI. The Effect of The Fermentation Time of Fruid and Vegetable
Waste Supernatant on The pH, Value of Ammonia and Total Acid (Supervised by
SOFIA SANDI)

Feed additives are additional ingredients in animal feed that function to
improve health, productivity, and feed quality. One potential source of
environmentally friendly feed additives is vegetable market waste, which can be
processed through a fermentation process to produce supernatants containing
beneficial microbes and compounds. This study aims to determine the effect of
the duration of vegetable and fruit fermentation on the quality of pH, ammonia,
and total acid. This study was conducted from September to November 2021 at
the Animal Nutrition and Feed Laboratory, Animal Husbandry Study Program,
Department of Animal Technology and Industry, Sriwijaya University. This
experimental study used a Completely Randomized Design (CRD) with 4
treatments and 5 replications. The treatments consisted of PO (0-day fermented
market waste juice), Pl (6-day fermented market waste juice), P2 (12-day
fermented market waste juice), and P3 (18-day fermented market waste juice).
Observed variables included pH, ammonia, and total acid. Data were analyzed
using analysis of variance (ANOVA), and if there were differences between
treatments, Duncan's multiple range test was used. The results showed that the
fermentation time of fruit and vegetable waste supernatant had a significant effect
(P<0.05) on pH by 4.08-4.90, Ammonia as lager as17.17-21.75 mM, and Total
Acid as lager as 2.48-3.56%. The conclusion of this study is that fermentation of
fruit and vegetable waste supernatant for 12 days can increase ammonia and total
acid and decrease pH.

Keywords: Feed additives, Fermentaion duration, Fruit and vegatable waste,
Supernatant.
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RINGKASAN

TRI WAHYUNI. Pengaruh Lama Fermentasi Supernatan Limbah Buah dan
Sayur Terhadap Nilai pH, Ammonia, dan Total Asam (Dibimbing oleh SOFIA
SANDI).

Feed additive merupakan bahan tambahan dalam pakan ternak yang
berfungsi meningkatkan kesehatan, produktivitas, dan kualitas pakan. Salah satu
potensi sumber feed additive yang ramah lingkungan adalah limbah pasar sayur,
yang dapat diolah melalui proses fermentasi untuk menghasilkan supernatan
dengan kandungan mikroba dan senyawa bermanfaat. Penelitian ini bertujuan
untuk mengetahui pengaruh lamanya fermentasi sayur dan buah terhadap kualitas
pH, ammonia, dan total asam. Penelitian ini dilaksanakan pada September-
November 2021 di Labotarium Nutrisi dan Pakan Ternak Program Studi
Peternakan Jurusan Teknologi dan Industri Peternakan Universitas Sriwijaya.
Penelitian eksperimental dengan Rancangan Acak Lengkap dilakukan
menggunakan Penelitian ini menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL)
dengan 4 perlakuan dan 5 ulangan. Perlakuan terdiri atas PO (jus limbah pasar
fermentasi 0 hari), P1 (jus limbah pasar fermentasi 6 hari), P2 (jus limbah pasar
fermentasi 12 hari), dan P3 (jus limbah pasar fermentasi 18 hari). Peubah yang
diamati meliputi pH, Ammonia, dan Total asam. Data dianalisis dengan sidik
ragam (ANOVA) dan apabila terdapat perbedaan antar perlakuan dilakukan
dengan uji jarak berganda Duncan. Hasil penelitian menunjukkan bahwa lama
fermentasi supernatan limbah buah dan sayur berpengaruh nyata (P<0,05)
terhadap pH sebesar 4,08-4,90, Ammonia sebesar 17,17-21,75 mM, dan Total
Asam sebesar 2,48-3,56%. Kesimpulan dari penelitian ini adalah fermentasi
supernatan limbah buah dan sayur selama 12 hari dapat meningkatkan ammonia
dan total asam serta menurunkan pH.

Kata kunci: Feed additive, Lama fermentasi, Limbah buah dan sayur, Supernatan.
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang

Feed additive adalah bahan yang ditambahkan kedalam pakan ternak
dengan tujuan untuk meningkatkan kesehatan, produktivitas dan kualitas
pakan, meskipun bahan tersebut secara tidak langsung memberi nutrisi
utama. Supernatan adalah cairan yang berada diatas endapan setelah proses
sentrifugasi atau pengendapan. Supernatan memiliki berbagai manfaat
terutama dalam bidang penelitian dan pengobatan serta memiliki potensi

aplikasi dalam bidang makanan dan pertanian.

Limbah pasar sayur adalah sisa sayuran yang tidak terjual atau bagian
sayuran yang tidak dikonsumsi oleh manusia. Ada beberapa buah dan
sayuran yang tidak tahan lama karena cepat busuk seperti sayur kubis,
sawi, wortel dan tomat. Penanganan limbah pasar selama ini masih
konvensional dengan membuang sampah ke Tempat Pembuangan Akhir
(TPA). Pembuangan sampah dengan cara ini dapat mencemari lingkungan
disekitarnya dan tidak memiliki nilai tambah. Untuk mengatasi persoalan
limbah tersebut dapat dilakukan daur ulang dengan cara yang ramah

lingkungan yaitu difermentasi. (Setyawati er al. 2021).

Fermentasi adalah suatu proses perubahan kimia yang dilakukan oleh
mikroorganisme sehingga dapat meningkatkan nilai nutrisi. Pada saat
proses fermentasi, dibutuhkan bakteri yang dapat mengubah senyawa
kompleks menjadi senyawa sederhana. Utama et al. (2020) Menyebutkan
bahwa pada proses fermentasi kubis, sawi, wortel dan tomat ada beberapa
mikroorganisme yang menguntungkan yaitu  (Lactobacillus  brevis,
Lactobacullus plantarum, Saccharomyces cerevise, dan Rhizopus oryze).
Limbah pasar sayur memiliki kandungan asam yang tinggi dan mikroba

yang menguntungkan. Lama fermentasi menunjukkan waktu yang

Universitas Sriwijaya
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diperlukan dalam suatu proses fermentasi dan memiliki pengaruh terhadap
beberapa sifat, contohnya sifat kimia seperti pH, total asam, dan amonia.
Menurut Asmawati & Saputrayadi (2020) dalam pengolahan pangan yang
difermentasi nilai pH dan amonia sangat  bergantung pada lama

fermentasi karena semakin lama waktu fermentasi akan meningkatan nilai

pH dan amonia.

Berdasarkan uraian diatas, perlu dilakukan penelitian tentang pengaruh
lama fermentasi supernatan limbah buah dan sayur terhadap nilai pH,

ammonia, dan total asam

1.2. Tujuan

Tujuan dari penelitan ini adalah untuk mengetahui pengaruh lama

fermentasi sayur dan buah terhadap kualitas pH, ammonia, dan total asam.

1.3. Hipotesis

Diduga lama fermentasi dapat menurunkan pH serta dapat meningkatkan

ammonia dan total asam.

1 Universitas Sriwijaya
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