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PENJELASAN HASIL SIMILARITY DI ATAS:

1. Hasil uji kemiripan (similarity) artikel yang berjudul: Analisis Kimia dan Sensoris Kerupuk
    Ikan yang dikeringkan dengan Pengering Efek Rumah Kaca (ERK) terhadap dokumen 
    (primary source) menggunakan program turnitin, hasil kemiripan yang paling tinggi adalah 7%. 
2. Menurut pedoman operasional penilaian angka kredit kenaikan jabatan akademik/pangkat
    dosen tahun 2019 Dirjen Sumberdaya Iptek dan Dikti Kemenristekdikti halaman 25, bila 
    hasil uji kemiripan melebihi 25% (duapuluh lima persen) terhadap 1 (satu) dokumen/primary 
    source (tidak termasuk daftar pustaka, kemiripan kalimat yang kurang dari 3% (tiga persen)), 
    maka peer review secara subtansi harus memberikan pendapat ada tidaknya indikasi plagiasi.
3. Berdasarkan pedoman penilaian angka kredit kenaikan jabatan akademik/pangkat dosen tahun
     2019, hasil uji kemiripan artikel ini tidak terindikasi plagiasi.
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