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ABSTRACT

~ This study aims to apply image processing techniques in determining the level of fruit
ratunity based on color, and to determine the relationship of color to changes in physical and
chemical properties in Servo F1 varieties of tomatoes. This research has been conducted at the
Labpratury of !}g[lwlluml Product Chemistry, Department of Agricultural Technology, Faculty of
Agriculture, Sriwijaya University, Indralaya. This research was conducted in February 2019 until
July 2019. This study used a descriptive method. The parameters measured are color, texture,
moisture content, total sugar and total acid. The results showed that the use of image processing
methods can help the process of fruit sorting by looking at the relationship between the percentage
of red color with the age of picking, physical and chemical properties of the fruit. The percentage
of tamato fruit red color on average ranged from 5 .99% for SBM picking age 25+1 days, 36.3%
for SBM picking age 29+1 days, 67 41% for SBM picking age 32+1 days, and 76.85% for picking
age 3541 SBM days. The coefficient of determination of the relationship between the percentage
of red color with the age of picking, texture, water content, total sugar, and total acid were 0.959,

0.908, 0.902, 0_835 and 0.750, respectively.
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ABSTRAK

Tujuan penelitian ini adalah untuk menerapkan teknik image processing dalam
menentukan tingkat kematangan buah berdasarkan wama, serta untuk mengetahui hubungan warna
terhadap perubahan sifat fisik dan sifat kimia pada buah tomat varictas Servo F1. Penelitian ini
dilaksanakan di Laboratorium Kimia Hasil Pertanian, Jurusan Teknologi Pertanian, Fakultas
Pertanian, Universitas Sriwijaya, Indralava. Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Februari 2019
sampai dengan bulan Juli 2019. Penelitian ini menggunakan metode deskriptif. Parameter yang
diukur adalah warna, tekstur, kadar air, gula total dan asam total. Hasil penelitian menunjukkan
bahwa penggunaan metode image processing dapat membantu proses soriasi buah dengan cara
melihat hubungan persentase warna merah dengan umur petik, sifat fisik dan kimia buah. Nilai
persentase warna merah buah tomat rata-rata berkisar antara 5,99% untuk umur petik 25+1 hari
SBM, 36,3% untuk umur petik 29+1 hari SBM, 67,41% untuk umur petik 32+1 hari SBM, dan
76,85% untuk umur petik 35+1 hari SBM. Nilai koefisien determinasi hubungan persentase warna
merah dengan umur petik, tekstur, kadar air, gula total, dan asam total masing-masing sebesar
0,959, 0,908, 0,902, 0,835; dan 0,750,

Kata kunci: Tomat, pascapanen, sortasi, pengolahan citra.
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang

Produk hortikultura merupakan produk yang mempunyai sifat bahan yang
mudah rusak (perishable) sehingga diperlukan perlakuan khusus pada tahapan
panen dan pascapanen (Samad, 2006). Harga produk ditentukan oleh kualitas,
bukan oleh kuantitas. Berbeda dengan konsumsi tanaman pangan, tubuh manusia
membutuhkan konsumsi tanaman hortikultura dalam jumlah yang sedikit namun
apabila tidak dipenuhi akan berakibat buruk pada kesehatan. Produk hortikultura
merupakan sumber vitamin dan mineral, dan bukan diutamakan sebagai sumber
protein dan karbohidrat.

Tomat merupakan salah satu komoditas hortikultura yang cukup potensial
untuk dikembangkan dan dibudidayakan karena memiliki nilai ekonomis yang
cukup tinggi. Hal ini dapat dilihat dengan keunggulannya sebagai salah satu
komoditas pertanian yang sangat bermanfaat bagi tubuh. Menurut Tugiyono
(2005), kandungan gizi di dalam setiap 100 gram buah tomat segar adalah vitamin
A 1500 (IU), vitamin B 60 (mg), vitamin C 40 (mg), protein 1 (g), karbohidrat 4,2
(g), lemak 0,3 (g), fosfor 5 (mg), dan ferrum 0,5 (mg). Buah tomat sebagai salah
satu komoditas sayuran mempunyai prospek pasar yang cerah dari segi harga
yang terjangkau oleh seluruh lapisan masyarakat, sehingga membuka peluang
yang lebih besar terhadap serapan pasar.

Mutu produksi tomat yang baik dipengaruhi oleh berbagai faktor salah
satunya yaitu penanganan pascapanen. Pascapanen merupakan kegiatan yang
dilakukan setelah pemanenan. Salah satu kegiatan pascapanen yang cukup
menentukan adalah sortasi (Yultrisna dan Sofyan, 2016). Sortasi adalah perlakuan
pertama pada buah tomat yang baru dipanen dengan tujuan untuk memilah-milah
buah tomat berdasarkan ukuran, bobot, bentuk, kemasakan dan warna sesuai umur
panen.

Sortasi manual biasanya digunakan oleh petani secara langsung dengan
melihat warna sebagai standarisasi kematangan buah (Kitinoja, 2002). Identifikasi

secara manual kurang efisien karena memiliki banyak kelemahan diantaranya



keterbatasan manusia untuk bekerja, membutuhkan waktu yang relatif lama serta
tingkat ketelitian penyortiran yang rendah (Fitrada, 2010). Oleh karena itu
diperlukan suatu metode non-destruktif untuk sortasi secara efektif dan efisien
tanpa merusak buah. Salah satunya adalah metode pengolahan citra yang dapat
digunakan untuk membantu proses sortasi buah sehingga diperoleh hasil yang
seragam dan sesuai dengan harga, kegunaan dan jenis pasar yang cocok untuk
buah tomat (Trisnawati dan Setiawan, 2007).

Menurut Basuki et al. (2005), pengolahan citra (image processing)
merupakan suatu sistem dimana proses dilakukan dengan masukan berupa citra
(image) dan hasilnya juga berupa citra (image). Proses pengolahan citra dilakukan
untuk memperbaiki kualitas citra atau penyajian informasi citra. Citra (image)
atau gambar sebagai salah satu komponen multimedia mempunyai peranan
penting sebagai informasi visual sehingga citra mempunyai karakteristik yang
tidak dimiliki oleh data teks. Pengamatan visual tidak dilakukan secara langsung
menggunakan kamera sebagai pengolah citra melainkan gambar direkam untuk
kemudian diolah menggunakan perangkat lunak komputer sehingga dapat
digunakan untuk mengidentifikasi kematangan buah berdasarkan citra warna.
(Apriani, 2017).

Berdasarkan permasalahan tersebut, maka dilakukan penelitian dengan
menerapkan teknik pengolahan citra (image processing) untuk menentukan

tingkat kematangan buah tomat varietas Servo F1.

1.2. Tujuan

Penelitian ini bertujuan untuk menerapkan teknik image processing dalam
menentukan tingkat kematangan buah berdasarkan warna, serta untuk mengetahui
hubungan warna terhadap perubahan sifat fisik dan sifat kimia pada buah tomat

varietas Servo F1.
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