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BAB 1 

PENDAHULUAN 

 

1.1. Latar Belakang 

Kebutuhan makanan yang memiliki gizi tinggi mengalami peningkatan yang 

cukup pesat. Komoditas yang memilkiki potensi untuk dipertimbangkan sehingga 

dapat memenuhi kebutuhan ini seperti umbi-umbian, buah-buahan, dan sayur-

sayuran. Di daerah pedesaan para petani biasanya langsung menjual hasil 

panennya secara langsung, tanpa adanya pengolahan dahulu, sehingga harga jual 

menjadi rendah atau murah. Padahal jika dilakukan pengolahan bahan mentah 

menjadi bahan jadi yang dapat di konsumsi akan meningkatkan hasil atau 

pendapatan yang akan diperoleh oleh para petani (Hamimi, et al. 2011). 

Minyak goreng merupakan bahan pangan yang banyak dikonsumsi 

masyarakat luas untuk bahan penggorengan. Kurang lebih 290 juta ton minyak 

dikonsumsi tiap tahunnya (Aisyah, et al. 2010). Kadar Minyak yang tinggi sangat 

perlu untuk dihilangkan. Proses penghilangan kadar minyak tersebut 

menggunakan proses penirisan. Ada dua metode dalam proses penirisan, yaitu 

dengan secara manual dan menggunakan mesin. (Romiyadi. 2018) 

Masyarakat masih menggunakan peniris minyak goreng dengan cara manual 

atau tradisional, peniris manual ini tidak efektif dalam meniriskan minyak. Untuk 

meniriskan makanan akan memakan waktu yang lama, kemudian umur konsumsi 

yang terhitung kurang panjang karena adanya minyak yang terkandung 

didalamnya. Dibalik itu, masyarakat dituntut untuk mengurangi konsumsi 

makanan yang masih mengandung atau menyisakan minyak pada makanan dan 

penggunaan minyak goreng secara berulang-ulang, karena akan berdampak pada 

penyakit jantung dan stroke. Seiring dengan perkembangan teknologi dibuatlah 

mesin peniris minyak goreng yang bertujuan untuk mengurangi kadar minyak yang 

terdapat pada makanan secara efektif. Fungsi dari mesin peniris adalah untuk 

mengurangi atau menghilangkan kadar minyak yang menempel pada makanan 

hasil dari penggorengan (Erlangga.2018). 

Prinsip kerja mesin spinner adalah dengan memasukkan bahan yang sudah 

ditiriskan setelah dilakukan penggorangan diletakkan di dalam keranjang yang
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berbentuk silinder di dalam mesin, bahan tersebut akan diputar oleh poros yang 

terhubung ke mesin menggunakan v-belt. Karena dari gaya sentrifugal atau gaya 

putar keranjang yang berbentuk silinder, menyebabkan minyak yang terdapat pada 

keripik akan terlontar keluar dari keripik akibat dari adanya gerakan mesin yang 

berputar dengan cepat, bergerak menuju sisi-sisi terluar dari bahan dan keranjang. 

Bahan yang memiliki ukuran lebih kecil dari lubang yang ada dikeranjang 

(minyak, air dan kotoran) akan melewati lubang dari keranjang dan terpisah dari 

keripik menuju body (penampung minyak) yang ada di dalam mesin spinner. Oleh 

karena itu, bahan yang ada didalam keranjang menjadi kering, bersih dan siap 

untuk langsung dimakan maupun untuk dikemas (Dewi, et al. 2019). 

Mesin peniris yang sudah ada umumnya masih digunakan di industri 

makanan dan masih terdapat beberapa kekurangan karena kebutuhan mesin peniris 

minyak yang digunakan di industri makanan tidak sama dengan kebutuhan dapur 

rumah tangga. Seperti desain yang kurang menarik, ukuran yang terlalu besar, 

sulitnya membuka tutup keranjang peniris, rangka tabung tidak ada kemiringan 

sehingga minyak hasil penirisan akan menumpuk di dalam tabung dan tidak 

tersalurkan ke arah pipa dan tidak terdapat saringan untuk menyaring kembali 

minyak hasil penggorengan sehingga minyak yang keluar bersih, sehingga dapat 

mengurangi dampak bahaya dari penggunaan minyak yang berulang. Kondisi 

tersebut menunjukkan bahwa efektifitas dari mesin peniris masih belum terpenuhi. 

Oleh karena itu diperlukan suatu uji kinerja mesin peniris minyak (spinner) untuk 

mengurangi kadar minyak pada penggorengan makanan. (Erlangga.2018). 

1.2. Tujuan  

Penelitian ini bertujuan untuk melakukan uji kinerja mesin peniris minyak 

dan mengamati pemisahan minyak pada bahan yang diuji. 
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