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SUMMARY

ISOLATION AND IDENTIFICATION OF YEAST FROM DURIAN (Durio
zhibetinus) AND ITS APPLICATION TO ETHANOL FERMENTATION

IX + 64 pages, 5 tables, 10 pictures, 9 atthachments
Muhammad Syaifullah : Supervised by Hermansyah, Ph.D and Dr. Miksusanti,
M.Si  Chemistry Department, Matchematics and Natural Science Faculty,

Sriwijaya University

Research has been done on the isolation and identification of yeast from
durian fruit which has been tested for fermentation in producing ethanol using a
cellulose substrate that has been hydrolyzed. Yeast isolates obtained by the spread
plate method were 18 isolates. A total of 6 isolates namely D7, Ds, Dg, D10, D11,
and D1> were identified by molecular methods, but gave unsatisfactory results so
that it was carried out by another method, namely assimilation method. The
results of the identification with the assimilation method obtained six isolates
were Candida humicola, Kodamaea ohmeri, Rhodotorula glutinis, Candida
sphaerica 2, Candida parapsilosis, and Candida famata. The isolates that have
been identified are then tested for fermentation to produce ethanol using a
cellulose substrate which is hydrolyzed with 10% H2SOs. Based on the results of
gas chromatography, the highest ethanol content was obtained from cellulose
substrate in the fermentation test using Candida humicola isolate on the third day
at 0.0029%.

Keywords : yeast Isolated, yeast Identification, Candida humicola, Kodamaea
ohmeri, Rhodotorula glutinis, Candida sphaerica 2, Candida parapsilosis,
Candida famata, Molekluar Method, Asimilasi Method, Fermentation,

ethanol

Citation : 38 (1979 — 2017)



RINGKASAN

ISOLASI DAN IDENTIFIKASI YEAST DARI BUAH DURIAN (Durio
zhibetinus) SERTA APLIKASINYA PADA FERMENTASI ETANOL

IX + 64 halaman, 5 tabel, 10 gambar, 9 lampiran

Muhammad Syaifullah : Dibimbing oleh Hermansyah, Ph.D dan Dr. Miksusanti,
M.Si Jurusan Kimia, Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam,

Universitas Sriwijaya.

Telah dilakukan penelitian mengenai isolasi dan identifikasi yeast dari
buah durian yang mana telah diuji fermentasinya dalam menghasilkan etanol
dengan menggunakan substrat selulosa yang telah dihidrolisis. Isolat yeast yang
didapat dengan metoda spread plate berjumlah 18 isolat. Sebanyak 6 isolat yakni
D7, Ds, Do, D1o, D11, dan Di> diidentifikasi dengan metoda molekuler, namun
memberikan hasil yang tidak memuaskan sehingga dilakukan dengan metoda lain
yakni metoda asimilasi. Hasil identifikasi dengan metoda asimilasi didapat
keenam isolat adalah Candida humicola, Kodamaea ohmeri, Rhodotorula glutinis,
Candida sphaerica 2, Candida parapsilosis, dan Candida famata. Isolat-isolat
yang telah diidentifikasi selanjutnya diuji fermentasi menghasilkan etanol dengan
menggunakan substrat selulosa yang dihidrolisis dengan H2SO4 10%. Berdasarkan
data hasil kromatografi gas didapatkan kadar etanol tertinggi diperoleh dari
substrat selulosa pada uji fermentasi menggunakan isolat Candida humicola di
hari ketiga sebesar 0,0029 %.

Kata kunci : Isolat Yeast, Identifikasi Yeast, Candida humicola, Kodamaea
ohmeri, Rhodotorula glutinis, Candida sphaerica 2, Candida parapsilosis,

Candida famata, Metoda Molekuler, Metoda Asimilasi, Fermentasi etanol

Kepustakaan : 38 (1979 —2017)
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BAB |
PENDAHULUAN

I.I Latar Belakang

Di bidang bioteknologi, mikroba mempunyai peranan yang penting untuk
menghasilkan suatu produk. Mikroorganisme yang sering digunakan dalam
bioteknologi adalah virus, bakteri, dan jamur. Beberapa alasan mengapa
mikroorganisme dijadikan subyek pada berbagai proses bioteknologi antara lain;
perkembangannya yang cepat, mudah diperoleh, mudah dimodifikasi melalui
teknik rekayasa genetika dan dapat menghasilkan produk yang dibutuhkan
manusia tanpa tergantung pada musim dan kondisi lingkungan. Mikroorganisme
dapat mengubah substrat menjadi produk yang diinginkan dan berperan dalam
proses fermentasi. Mikroorganisme yang berperan dalam proses fermentasi ini
terutama dari golongan khamir (yeast) (Pelczar, 2006).

Yeast tersebar luas di alam, namun secara garis besar habitat yeast dapat
dikelompokkan menjadi: tanaman, hewan, tanah, air, atmosfer, dan habitat
ekstrem (Nurjanah, 2015), sebagai contohnya terdapat pada buah yakni mangga
kweni. Mangga kweni merupakan salah satu anggota genus Mangifera (genus
buah mangga).

Menurut Antarlina dkk (2003), bagian buah mangga kweni yang dapat
dimakan sekitar 44,62-64,47 g dan mengandung total gula 11,33 %. Kandungan
gula yang cukup tinggi merupakan habitat yang cocok untuk yeast dapat tumbuh.
Aroma alkoholik yang khas dari buah mangga kweni matang berasal dari senyawa
a-terpeniol yang merupakan salah satu senyawa kelompok alkohol sama seperti
etanol dan Menurut Ryan (2016), ini dibuktikan dengan uji fermentasi dengan
menggunakan hasil isolat yeast dari buah mangga kweni yang menghasilkan
etanol dengan kadar maksimal 7,79 % dalam waktu 3 hari.

Buah durian masak akan mengeluarkan bau khas yang disebabkan oleh
senyawa belerang yang terikat pada asam butirat dan asam organik lain yang
mudah menguap. Rukmana (1996) mengatakan pada durian matang mengandung
4,59 % glukosa dan senyawa yang mudah menguap diantaranya asetaldehid,
dietilsulfida, hidrogensulfida, dan alkohol. Jiang et.al (1998) juga menyebutkan

terdapat 108 senyawa yang teridentifikasi dari ekstrak durian yaitu 49 senyawa



ester, 18 senyawa belerang, 16 senyawa karbonil, 11 senyawa alkohol, 7 senyawa
hidrokarbon dan 7 senyawa tambahan lainnya.

Selama pematangan terjadi kenaikan kandungan glukosa. Tingkat
kemasakan buah menentukan laju perubahan glukosa dan mengakibatkan
turunnya rasa manis pada buah. Pada buah yang masak, pembentukan alkohol
terjadi akibat perombakan gula seperti glukosa dan fruktosa. Senyawa alkohol
menyebabkan perubahan rasa dan aromanya menjadi cita rasa yang khas. Adanya
alkohol memungkinkan adanya aktivitas mikroba yang berperan dalam fermentasi
alkohol.

Yeast fermentatif merupakan mikroba yang paling umum digunakan dalam
proses fermentasi baik skala laboratorium maupun industri. Tiap spesies yeast
fermentatif memiliki kemampuan fermentasi yang berbeda-beda. Perbedaan
tersebut dipengaruhi oleh jenis metabolisme serta kemampuan adaptasi terhadap
lingkungan pada saat proses fermentasi berlangsung. Menurut Hanum dkKk.
(2013), kriteria pemilihan yeast untuk produksi etanol adalah tahan terhadap
konsentrasi etanol dan glukosa tinggi. Sehingga menggunakan yeast yang toleran
terhadap etanol dan glukosa sangat berguna dalam proses fermentasi agar berjalan

secara efisien.

1.2 Rumusan Masalah

Adanya alkohol dalam buah durian memungkinkan adanya aktivitas
mikroorganisme. Mikroorganisme yang berperan dalam fermentasi alkohol belum
diketahui jenisnya sehingga dilakukan isolasi dan identifikasi yeast yang terdapat
pada buah durian, selanjutnya akan diuji kemampuan isolat-isolat tersebut dalam

memfermentasi substrat selulosa yang telah dihidrolisis menghasilkan etanol.

1.3 Tujuan
1. Mengisolasi isolat yeast dari buah durian dengan metoda spread
plate.
2. Mengidentifikasi 6 isolat yeast pada buah durian dengan
menggunakan metoda molekuler dan asimilasi.

3. Melakukan Uji Fenotip terhadap isolat yeast



4. Menentukan kemampuan isolat yeast yang didapatkan dalam
fermentasi menghasilkan etanol menggunakan substrat selulosa

yang telah dihidrolisis.
1.4 Manfaat

Dapat diketahui jenis-jenis yeast yang terdapat di dalam buah durian dan
aplikasinya dalam fermentasi menggunakan substrat selulosa yang telah
dihidrolisis menghasilkan etanol.
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