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ABSTRAK 

ANALISIS NILAI TAMBAH DAN EFISIENSI INDUSTRI OLAHAN 
MAKANAN DAGING AYAM BERLABEL HALAL DI KOTA 

PALEMBANG 
 

Oleh: 
Muhammad Iqbal Nursyah; Suhel; Ichsan Hamidi 

 
Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis nilai tambah dan efisiensi industri olahan 
makanan daging ayam belabel halal di Kota Palembang. Penelitian ini menggunakan 
data primer yang diperoleh dari 15 produsen yang memproduksi nugget, sosis, dan 
bakso yang tersebar di Kota Palembang dengan menggunakan teknik wawancara. 
Teknik analisis yang digunakan adalah kualitatif deskriptif dan kuantitatif deskriptif. 
Hasil penelitian menunjukan bahwa Rata-rata nilai tambah industri olahan ayam 
berlabel halal di Kota Palembang adalah sebesar Rp.58.010.400, serta terdapat 33,33 
persen produsen yang memperoleh nilai output diatas rata-rata nilai output tersebut. 
Hal ini berarti bahwa industri olahan ayam berlabel halal di Kota Palembang bisa di 
kategorikan cukup baik dan Rata-rata nilai efisiensi industri olahan ayam berlabel halal 
di Kota Palembang adalah sebesar 1,10, artinya industri olahan makanan dari industri 
olahan ayam berlabel halal di Kota Palembang terklasifikasi efisien. 
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ABSTRACT 

ANALYSIS OF ADDED VALUE AND EFFICIENCY OF HALAL LABELED 
CHICKEN MEAT PROCESSED FOOD INDUSTRY IN  

PALEMBANG CITY 
 

By: 
Muhammad Iqbal Nursyah; Suhel; Ichsan Hamidi 

 
This study aims to analyze the added value and efficiency of the halal labeled chicken 
meat processed food industry in Palembang City. This study used primary data 
obtained from 15 producers who produced nuggets, sausages, and meatballs spread 
across Palembang City using interview techniques. The analysis techniques used are 
descriptive qualitative and descriptive quantitative. The results showed that the 
average added value of the halal labeled chicken processing industry in Palembang 
City was Rp.58,010,400, and there were 33.33 percent of producers who obtained 
output values above the average output value. This means that the halal labeled 
chicken processing industry in Palembang City can be categorized quite well and the 
average efficiency value of the halal labeled chicken processing industry in Palembang 
City is 1.10, meaning that the processed food industry from the halal labeled chicken 
processing industry in Palembang City is classified as efficient. 
 
Keyword : Added Value, Efficiency, and Halal 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

1.1 Latar Belakang  

Sektor Industri merupakan sektor andalan bagi perekonomian Indonesia. 

Berkembangnya sektor industri mampu mempercepat laju pertumbuhan ekonomi 

dan pemerataan distribusi pendapatan. Industrialisasi merupakan langkah paling 

strategis dalam struktur ekonomi sekaligus menyediakan pembangunan dalam 

kehidupan masyarakat (Sukirno, 2016). 

Pembangunan industri merupakan upaya meningkatkan nilai tambah, 

menciptakan lapangan kerja dan memperoleh kesempatan kerja, menyediakan 

barang dan jasa yang bermutu dengan harga yang bersaing dalam dan luar negeri. 

industri tidak hanya menjadi indikator pertumbuhan ekonomi tetapi juga menjadi 

penopang perekonomian, selain itu industri dapat meningkatkan ekspor guna 

menunjang pembangunan daerah dan sektor pembangunan lainnya. 

Industri dibagi menjadi 4 golongan, yaitu industri berskala besar; industri 

berskala sedang/menengah; industri berskala kecil; dan industri mikro. berskala 

besar artinya industri tersebut memproduksi barang dan jasa dalam jumlah yang 

banyak, karyawan yang tidak sedikit (100 orang pekerja atau lebih) dan dalam 

bentuk perusahaan. Industri berskala sedang/menengah artinya industri yang 

memproduksi barang dan jasa dalam jumlah yang cukup banyak, karyawan yang 

cukup banyak (20-99 orang pekerja) dan dalam bentuk perusahaan atau rumahan. 

berskala kecil artinya industri rumahan yang memproduksi barang dan jasa 

berskala kecil dengan jumlah karyawan yang tidak lebih dari dua puluh orang (5- 
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19 orang pekerja). industri mikro yaitu industri rumahan yang memproduksi 

barang dan jasa dalam jumlah yang sedikit dan karyawannya hanya berjumlah 1-4 

orang pekerja. 

Sektor industri pengolahan merupakan salah satu alat penggerak 

pembangunan ekonomi di Indonesia. Hal ini dikarenakan sektor industri 

pengolahan dianggap sektor lebih maju dari pada sektor lainnya. Artinya dengan 

berkembang nya industri pengolahan, maka akan mampu mempercepat laju 

pertumbuhan ekonomi yang tinggi. Industri pengolahan merupakan suatu kegiatan 

ekonomi yang melakukan kegiatan mengubah barang dasar (bahan mentah) 

menjadi barang jadi atau setengah jadi atau dari barang yang kurang nilainya, baik 

secara mekanis, kimiawi dengan mesin ataupun dengan tangan (BPS, 2021). 

Selain itu peranan Sektor industri pengolahan atau usaha kecil dan 

menengah (UKM) merupakan lapangan pekerjaan bagi masyarakat dan sumber 

kehidupan masyarakat. Adapun fungsi dari  usaha kecil adalah meningkatkan 

pendapatan individu dan masyarakat di berbagai tempat yang membuka suatu 

usaha kecil tersebut.  

Tabel 1.1 Jumlah Perusahaan dan Persentase Usaha Mikro Kecil (UMK) di 

Sumatera Selata Tahun 2020 

Kecamatan Jumlah Persentase 

Ogan Komering Ilir  63.62 9.88 

Banyuasin 52.68 8,21 

Palembang 150.08 23.30 

Musi Rawas Utara 10.17 1.58 
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Pagar Alam 13.63 2.12 

Sumber : Badan Pustaka Statistik Palembang dalam angka 2021 

Sebagaian besar di Kabupaten/Kota yang memiliki persentase UMK yang 

tersebut sejalan dengan banyaknya jumlah penduduk di Kabupaten/Kota tersebut, 

temasuk juga Kota Palembang. Hal ini ditunjukkan dengan jumlah UMK di Kota 

Palembang sebanyak 150.08 UMK dengan persentase semcapai 23.30 persen. 

Hasil tersebut menunjukkan bahwa di Kota Palembang memiliki UMK terbanyak 

dan persentase terbesar dika dibandikan dengan Kabupaten dan Kota lainnya. 

Tabel 1.2 Jumlah Perusahaan Industri Kecil dan Tenaga Kerja Menurut 

Kecamata di Kota Palembang Tahun 2020 

Kecamatan 

Industri Logam, 

Mesin, Kimia 
Industri Pangan Industri Sandang 

Unit 

Usaha 

Tenaga 

Kerja 

Unit 

Usaha 

Tenaga 

Kerja 

Unit 

Usaha 

Tenaga 

Kerja 

Ilir Barat II 10 15 27 89 9 132 

Seberang 

Ulu II 
5 14 16 120 11 51 

Plaju 9 22 43 102 8 20 

Ilir Barat I 6 155 93 169 7 16 

Kalidoni 12 32 28 78 5 20 

Sako 1 2 48 141 6 8 

Jumlah 43 240 255 699 46 247 

Sumber : Badan Pustaka Statistik Palembang dalam angka 2021 
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Pada Tabel 1.2 terlihat bahwa jumlah perusahaan dan tenaga kerja industri 

kecil menurut kecamatan di Kota Palembang didominasi oleh industri pangan 

sebanyak 255 perusahaan dengan tenaga kerja sebesar 699 orang yang mana 

paling banyak terdapat pada kecamatan ilir barat i sebanyak 93 perusahaan dan 

169 tenaga kerja. Tak heran melihat banyaknya industri pangan di Kota 

Palembang, karena masyarakat lebih mementingkan kebutuhan-kebutuhan pokok 

seperti makanan dan minuman dibandingkan dengan kebutuhan sandang seperti 

pakaian. 

Permasalahan yang dihadapi oleh pengusaha industri kecil adalah minimnya 

modal kerja dan atau modal investasi, kesulitan pemenuhan bahan baku dalam 

jangka panjang, keterbatasan teknologi, sumber daya manusia dengan kualitas 

yang baik (terutama berkaitan dengan manajemen dan teknis produksi), informasi 

mengenai pasar dan tren, serta kesulitan dalam memasarkan produk yang 

dihasilkan (Tambunan, 2018). 

Melimpahnya industri pagan tidak diikuti berkembangnya sentral-sentral 

produksi, pengolahan, dan pemasaran olahan makanan dari bahan dasar seperti 

dari bahan ayam atau masih sedikitnya industri olahan makanan ini. Pada setiap 

aktivitas produksi, ada beberapa aspek input seperti bahan baku, gas, listrik, mesin 

dan alat-alat perlengkapan lainnya yang digunakan untuk menciptakan output. 

Input produksi akan memiliki kaitan dengan struktur biaya (cost). Untuk menilai 

baik tidaknya industri dapat dilihat dari tingkat efisiensi, ini diketahui dengan 

menghitung nilai tambah dengan biaya madya yang dipakai saat produksi 

(Caturiana, 2015) 
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Efisiensi industri adalah kampuan suatu industri menciptakan setiap satuan 

masukan madia menjadi pendapatan. Pendapatan yang dimaksud dalam hai ini 

adalah nilai tambah. Nilai tambah diperoleh dari modal industri itu, tenaga kerja, 

dan masukan madia lainnya. Tetapi pajak, sewa, dan bunga tidak termasuk ke 

dalam golongan komponen masukan biaya atau biaya madia karena mereka 

adalah harga factor. Efisiensi industri juga dapat dilihat melalui rasio output 

dengan input perushaan yang akan dilihat efisiensinya (W. K. Jaya, 2019) 

 Modal sendiri merupakan peran penting dalam setiap usaha, dan sangat 

berpengaruh terhadap hasil produksi, semakin besarnya modal yang dikeluarkan 

maka semakin banyak produksi yang di hasilkan, begitu juga sebaliknya jika 

modal yang dikeluarkan sedikit maka semakin sedikit produksi yang akan di 

hasilkan. Menurut (Bailliu, 2000), modal menyebabkan peningkatan intermediasi 

keuangan, mereka akan memiliki pengaruh positif pada pertumbuhan ekonomi 

(Bailliu, 2000). 

Untuk menghasilkan daging ayam yang ASUH (Aman, Sehat, Utuh dan 

Halal) dan terjamin mutunya tidak bisa terwujud jika pemotongan ayam masih 

dilakukan di luar RPA kendala RPA terkait kapasitas pemotongan yang umumnya 

masih bersifat tradisional berupa tempat pemotongan ayam (TPA) yang 

menghasilkan karkas bermutu rendah. Jumlah tersebut juga menunjukkan peluang 

pasar kini semakin menjanjikan dan persaingan ke depan yang semakin ketat 

(Widyaningsih, 2022) 

Dengan demikian peranan RPA dirasa menjadi sangat penting untuk 

kebutuhan bahan baku berupa daging ayam segar. Pada perkembangannya RPA di 
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banyak wialayah menemui banyak kendala, mulai dari fluktuasi suplai dan 

kualitas bahan, rendahnya sumberdaya manusia dan lainnya yang membuat 

kinerja perusahaan menjadi tidak terlalu baik (Sangadji et al., 2019) 

Permasalahan yang terjadi pada UMKM di Kota Palembang khususnya 

industri olahan ayam adalah belum optimalnya industri tersebut dibabkan oleh 

lemanya SDM pembiaan di Kota dan masih terbatasnya akses pasar terhadap hasil 

UMKM, serta sulitnya untuk membut izin usaha mikro dan masih terbatasnya 

penyerapan dana. Berdasarkan uraian permasalaha sebelumnya diketahui bahwa 

jumlah UMK di Kota Palembang tergolong tinggi dengan persentase 23.30 persen 

dan khusus untuk sektor pagan adalah ada 255 unit usaha di Kota palembang.  

Hal ini menunjukkan industri di Kota Palembang lebih banyak 

dibandingkan dengan Kabupaten/Kota lain di Sumatera Selatan. Berdasarkan 

pembahasan tersebut mendorong peneliti untuk mencoba menganalisis dari 

ekonomi syariah melalui nilai tambah dan efisien untuk tujuan konstruktif. Maka 

penelitian ini tertarik untuk meneliti hal tersebut dengan judul penelitian “Analisis 

Nilai Tambah dan Efisiensi Industri Olahan Makanan Daging Ayam Berlabel 

Halal di Kota Palembang”. 

1.2 Rumusan Permasalah  

Berdasarkan uraian latar belakang tersebut, maka rumusan masalah dalam 

penelitian ini adalah : Bagaimana Nilai Tambah dan Efisiensi Industri Olahan 

Makanan Daging Ayam Berlabel Halal di Kota Palembang? 
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1.3 Tujuan Penelitain  

Berdasarkan uraian rumusan permasalah tersebut, maka tujuan penelitian 

dalam penelitian ini adalah : Untuk mengetahui Nilai Tambah dan Efisiensi 

Industri Olahan Makanan Daging Ayam Berlabel Halal di Kota Palembang? 

1.4 Manfaat Penelitian  

Setelah melihat tujuan penelitian ini maka penelitian ini diharapkan 

memiliki fungsi secara langsung ataupun tidak langsung. Adapun manfaat 

penelitian ini ialah sebagai berikut 

1.4.1 Manfaat Akademi 

a. Penelitian ini diharakan memberikan manfaat dalam pengetahuan dan 

informasi tentang usahaIndustri Olahan Makanan Daging Ayam Berlabel 

Halal di Kota Palembang. 

b. Dapat digunakan Sebagai refrensi pada penelitian-penelitian selanjutnya 

yang berhubungan dengan struktur nilai tambah dan efisiensi Industri 

Olahan Makanan Daging Ayam Berlabel Halal di Kota Palembang 

1.4.2 Manfaat Praktis 

a. Bagi masyarakat di harapkan mampu memberikan informasi dan gambaran 

Industri Olahan Makanan Daging Ayam Berlabel Halal di Kota Palembang 

b. Bagi pemerintah diharakan dapat menjadi acuan atau bahan pertimbangan 

pengambilan keputusan bagi pemerintah dalam pengambilan kebijakan 

terhadap Industri Olahan Makanan Daging Ayam Berlabel Halal di Kota 

Palembang. 
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