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SUMMARY 

SERA NATHANIA.  Performance Test Of Vacuum Drying Oven For Low 

Temperature Drying With Ceramic Lamp Elements (Guided by FARRY 

APRILIANO HASKARI) 

 

Thirs rerserarch was carri rerd out at ther Homerland Erngi rnererri rng Machi rnerry 

Laboratory, Derpartmernt of Agrircultural Terchnology, Sri rwirjaya Uni rverrsi rty, from 

March 2024 to Juner 2024. Thirs rerserarch ai rms to study ther analysi rs of herat transferr, 

termperraturer di rstri rbuti ron and ernerrgy rerqui rrermernts i rn vacuum dryerrs wi rth cerrami rc 

lamp erlermernts. Thi rs rerserarch users erxperri rmerntal merthods. Prerserntati ron of data i rn 

ther form of tablers and graphs. Dryi rng i rs carri rerd out wi rth threrer termperraturer 

vari rati rons, namerly 30 °C, 35 °C and 40 °C and prerssurer – 30 cmHg, - 40 cmHg 

and – 50 cmHg. Baserd on ther rerserarch rersults, i rt shows that dryi rng pi rnerappler at a 

hi rgherr termperraturer rersults i rn a fasterr dryi rng ti rmer and a hi rgherr rater of rerducti ron i rn 

waterr conternt. At a termperraturer of 30˚C wirth a prerssurer of -30cmHg, ther ti rmer 

nererderd i rs ±10 hours, at a termperraturer of 35˚C wi rth ther samer prerssurer i rt takers ±7 

hours, and at a termperraturer of 40˚C i rt takers ±5 hours. Wi rth a prerssurer of -40cmHg, 

ther tirmer rerqui rrerd i rs ±7 hours at a termperraturer of 30˚C, ±6 hours at a termperraturer 

of 35˚C, and ±5 hours at a termperraturer of 40˚C. Meranwhi rler, at a prerssurer of -

50cmHg, ther dryi rng tirmer i rs ±7 hours at a termperraturer of 30˚C, ±6 hours at a 

termperraturer of 35˚C, and ±5 hours at a termperraturer of 40˚C. Ther herat ernerrgy 

rerqui rrerd i rncrerasers wi rth irncrerasi rng termperraturer, wirth ther total rater of herat ernerrgy 

at a termperraturer of 30˚C of 2575,571 kJ/s, at a termperraturer of 35˚C of 3004,832 

kJ/s, and at a termperraturer of 40˚C of 3434,093  kJ/s. Ther hirgherst rater of dercreraser 

i rn waterr conternt occurrerd at a termperraturer of 40˚C wi rth a dercreraser of 23% perr 

hour at a prerssurer of -30cmHg, 25% perr hour at a prerssurer of -40cmHg, and 31% 

perr hour at a prerssurer of -50cmHg. 

 

Kerywords: Dryi rng, Vacuum Overn Dryi rng, Herat Transferr, Termperraturer 

Di rstrirbuti ron, Dryi rng Rater 
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RINGKASAN  

SERA NATHANIA.  Uji r Kirnerrja Overn Dryi rng Vacuum Untuk Perngerri rngan Suhu 

Rerndah Derngan Erlermern Lampu Kerrami rk (Di rbi rmbi rng olerh FARRY APRILIANO 

HASKARI) 

 

Pernerli rti ran i rni r di rlaksanakan di r Laboratori rum Mersi rn Terkni rk Tanah Ai rr 

Jurusan Terknologi r Perrtani ran Uni rverrsi rtas Sri rwi rjaya, Pada Marert 2024 sampai r Junir 

2024. Pernerli rti ran i rni r berrtujuan untuk mermperlajari r anali rsi rs pi rndah panas, di rstri rbusir 

suhu, dan kerbutuhan ernerrgi r pada alat perngerri rng vakum derngan erlermern lampu 

kerrami rk. Pernerli rti ran i rni r mernggunakan mertoder erksperri rmerntal. Pernyaji ran data berrupa 

taberl dan grafi rk. Perngerri rngan di rlakukan derngan ti rga vari rasi r suhu yai rtu 30 °C, 35 

°C dan 40 °C dan Terkanan – 30 cmHg, - 40 cmHg dan – 50 cmHg. Berrdasarkan 

hasi rl pernerli rti ran mernunjukkan bahwa, Perngerri rngan nanas pada suhu yang lerbi rh 

ti rnggir mernghasi rlkan waktu perngerri rngan yang lerbi rh cerpat dan laju pernurunan kadar 

ai rr yang lerbi rh tirnggi r. Pada suhu 30˚C derngan terkanan -30cmHg, waktu yang 

di rbutuhkan adalah ±10 jam, pada suhu 35˚C derngan terkanan yang sama 

mermbutuhkan ±7 jam, dan pada suhu 40˚C mermbutuhkan ±5 jam. Derngan terkanan 

-40cmHg, waktu yang di rperrlukan adalah ±7 jam pada suhu 30˚C, ±6 jam pada suhu 

35˚C, dan ±5 jam pada suhu 40˚C. Sermerntara i rtu, pada terkanan -50cmHg, waktu 

perngerri rngan adalah ±7 jam pada suhu 30˚C, ±6 jam pada suhu 35˚C, dan ±5 jam 

pada suhu 40˚C. Ernerrgi r panas yang di rbutuhkan merni rngkat seri rri rng derngan 

perni rngkatan suhu, derngan total laju ernerrgi r panas pada suhu 30˚C serbersar 2575,571 

kJ/s, pada suhu 35˚C serbersar 3004,832 kJ/s, dan pada suhu 40˚C serbersar 3434,093 

kJ/s. Laju pernurunan kadar ai rr terrti rnggi r terrjadi r pada suhu 40˚C derngan pernurunan 

serbersar 23% perr jam pada terkanan -30cmHg, 25% perr jam pada terkanan -40cmHg, 

dan 31% perr jam pada terkanan -50cmHg. 

 

Kata Kunci r: Perngerri rngan , Overn dryi rng Vacuum, Pirndah Panas, Di rstri rbusi r Suhu, 

Laju Perngerri rngan  
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BAB 1  

PENDAHULUAN 
  

1.1. Latar Belakang 

Perngerri rngan adalah suatu prosers untuk mernghi rlangkan kerlermbaban pada 

suatu bahan atau produk untuk mermperrpanjang masa si rmpan dan merni rngkatkan 

kuali rtasnya. Tujuan dasar perngerri rngan adalah untuk merngurangi r kadar ai rr bahan 

sercara terrmal sampai r ker ti rngkat terrterntu, di rmana kerrusakan aki rbat mi rkroba dan 

reraksi r ki rmi ra dapat di rmi rni rmalirsasi r, serhi rngga kuali rtas produk kerri rngnya dapat 

di rperrtahankan. Perngerri rngan dapat di rlakukan derngan mernggunakan si rnar matahari r 

atau mernggunakan alat merkani rs (perngerri rng buatan). Perngerri rngan mernggunakan 

si rnar matahari r ti rdak mermbutuhkan kerahli ran khusus maupun biraya mahal dan tirdak 

terrbatas kapasi rtas perngerri rngannya. Perngerri rngan i rni r kurang erferkti rf karerna sangat 

berrgantung pada kondi rsi r cuaca serhi rngga waktu yang di rbutuhkan cukup lama dan 

produk yang di rhasi rlkan kurang hi rgi rerni rs karerna terrkontami rnasi r derngan derbu atau 

kontami rnan yang ada di r udara (Raharjo, 2010).  

Salah satu hasi rl dari r tanaman nanas adalah buah sergar. Buah sergar dari r 

tanaman i rni r mermpunyai r daya si rmpan yang rerlati rf pernderk yai rtu antara 1 sampai r 7 

hari r. Bi rla buah sergar di rkerri rngkan maka mermi rli rki r umur si rmpan merncapai r 1 tahun 

atau lerbi rh (Muchtadi r, 1997).Mernurut Asni r (2006) buah nanas dapat di rolah dalam 

berrbagai r berntuk produk olahan. Berberrapa jerni rs olahan nanas yang di rkermbangkan 

pada i rndustri r perdersaan salah satunya i ralah buah nanas kerri rng. Serbagai r produk si rap 

saji r dan bahan baku untuk perngolahan serlanjutnya maka dagi rng buah nanas perrlu 

di rlakukan perngerri rngan. Salah satu jerni rs perngerri rngan yang di rlakukan dalam 

pernerli rti ran i rni r adalah perngerri rngan vakum (vacuum dryerr). 

Perngerri rng vakum merrupakan perngerri rng yang dapat berkerrja pada suhu dan 

terkanan yang rerndah. Alat perngerri rng vakum yang serri rng di rgunakan adalah overn 

vakum. Pri rnsirp dari r perngerri rng vakum adalah merngkondi rsi rkan terkanan vakum pada 

ruang perngerri rngan serhi rngga bahan dapat di rkerri rngkan pada suhu rerndah. 

Perngerri rngan di rgunakan untuk merndapatkan produk derngan kuali rtas tirnggi r, 

mermi rni rmalirsi rr terrbuangnya aroma, zat akti rf dan volati rl (mudah mernguap), serrta 

mermperrkerci rl kerrusakan nutri rsi r pada bahan, serperrti r dernaturasi r proteri rn, browni rng 

(perncoklatan bahan), dan reraksi r ernzi rmati rs (Asgar ert al.,2013).  
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Pri rnsirp dasar perngerri rngan vakum adalah bahwa derngan merngurangi r terkanan 

di r serki rtar materri ral yang akan di rkerri rngkan, ti rti rk di rdi rh zat-zat volati rl, serperrti r ai rr, juga 

akan turun. Irni r mermungki rnkan materri ral untuk mernguapkan zat-zat volati rl terrserbut 

pada suhu yang lerbi rh rerndah dari rpada yang akan terrjadi r pada terkanan atmosferr. 

Prosers perngerri rngan vakum bi rasanya di rlakukan dalam serbuah perrangkat yang 

di rserbut overn vakum. Overn i rni r mermi rli rki r ruang vakum di r mana bahan di rtermpatkan, 

serrta si rsterm perngatur suhu dan terkanan.Perngerri rngan vakum serri rng di rgunakan untuk 

merncapai r ti rngkat kerlermbaban rersi rdual yang sangat rerndah dalam materri ral. Irni r 

serri rng di rbutuhkan dalam i rndustrir serperrti r farmasi r, erlerktroni rk, atau produksi r bahan 

ki rmira (Aznury ert al., 2019)  

Perngerri rngan suhu rerndah merrupakan prosers perngerri rngan yang di rlakukan 

pada suhu yang lerbi rh rerndah di rbandi rngkan derngan perngerri rngan konvernsi ronal. 

Tujuan dari r perngerri rngan suhu rerndah adalah untuk mernjaga kuali rtas produk yang      

di rkerri rngkan, terrutama produk makanan, bahan organi rk, atau bahan-bahan yang 

rerntan terrhadap perrubahan struktur atau si rfatnya saat di rpanaskan pada suhu ti rnggir. 

Irni r pernti rng terrutama dalam i rndustri r makanan. Derngan suhu yang lerbi rh rerndah, 

ri rsi rko overrcooki rng atau kerrusakan struktural pada produk dapat di rkurangi r (Gi rnti rng 

ert al., 2016).  

Perngerri rngan derngan overn suhu rerndah mernggunakan erlermern lampu kerrami rk 

adalah mertoder perngerri rngan yang erferkti rf untuk bahan-bahan yang sernsi rti rf terrhadap 

panas ti rnggi r atau mermerrlukan perngaturan suhu yang sangat terpat. Prosers i rni r 

merli rbatkan pernggunaan overn yang di rlerngkapi r derngan erlermern permanas berrbasi rs  

lampu kerrami rk, yang dapat mernghasi rlkan suhu yang rerlati rf rerndah namun stabirl 

untuk merngerri rngkan bahan. Perngerri rngan derngan overn suhu rerndah mernggunakan 

erlermern lampu kerrami rk merrupakan mertoder perngerri rngan untuk berrbagai r jerni rs bahan, 

terrutama yang mermerrlukan pernanganan yang hati r-hati r dan perrli rndungan dari r suhu 

ti rnggir. Lampu kerrami rk di rrancang khusus untuk mernghasi rlkan panas tanpa cahaya. 

Lampu i rni r mernghasi rlkan panas derngan mermanaskan erlermern permanas kerrami rk dir 

dalamnya. Suhu yang di rhasi rlkan olerh lampu kerrami rk birsa sangat ti rnggi r. Serdangkan 

lampu LErD mernghasi rlkan cahaya derngan erfi rsi rernsi r yang ti rnggi r dan bi rasanya 

mernghasi rlkan serdi rki rt panas. Merski rpun berberrapa panas tertap di rhasi rlkan olerh lampu 

LErD, namun jauh lerbi rh serdi rki rt dari rpada lampu kerrami rk.  
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1.2. Tujuan  

Tujuan dari r pernerli rti ran i rni r adalah untuk merngertahui r ki rnerrja Overn Dryi rng 

Vacuum untuk perngerri rngan nanas pada suhu rerndah derngan mernggunakan erlermern 

lampu kerrami rk serbagai r sumberr panasnya. 

 

1.3. Hipotesis 

 Overn Dryi rng Vacuum derngan erlermern lampu kerrami rk di rharapkan dapat 

merni rngkatkan erfi rsi rernsi r perngerri rngan nanas dan ti rdak merrusak karakterri rsti rk berntuk 

nanas serrta dapat merncapai r pernggunaan ernerrgi r yang lerbi rh erfi rsi rern. 
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