
ANALISIS MIGRASI FTALAT DARI  KEMASAN PLASTIK 

MAKANAN PADA SIMULAN MAKANAN DENGAN 

KROMATOGRAFI GAS-DETEKTOR NYALA IONISASI  

(GC-FID) 

 

SKRIPSI 

Diajukan sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar Sarjana 

Farmasi (S.Farm.) di bidang studi Farmasi pada Fakultas MIPA 

 

 

 

 

 

Oleh: 

APRIDINATA 

08111006060 

 

 

 

PROGRAM STUDI FARMASI 

FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM 

UNIVERSITAS SRIWIJAYA 

2017 



iv 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ii 



v 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

iii 



vi 
 

PERNYATAAN KEASLIAN KARYA ILMIAH 

Yang bertanda tangan di bawah ini: 

 Nama Mahasiswa  : APRIDINATA 

 NIM    : 08111006060 

 Fakultas/Program Studi : MIPA/FARMASI 

Menyatakan bahwa skripsi ini adalah hasil karya saya sendiri dan karya ilmiah ini 

belum pernah diajukan sebagai pemenuhan persyaratan untuk memperoleh gelar 

kesarjanaan strata satu (S1) dari Universitas Sriwijaya maupun perguruan tinggi 

lain. 

Semua informasi yang dimuat dalam skripsi ini yang berasal dari penulis lain baik 

yang dipublikasikan atau tidak telah diberikan penghargaan dengan mengutip 

nama sumber penulis secara benar. Semua isi dari skripsi ini sepenuhnya menjadi 

tanggung jawab saya sebagai penulis. 

Demikianlah surat pernyataan ini saya buat dengan sebenarnya. 

 

            Indralaya, 19  Januari 2017 

            Penulis, 

 

 

 

            Apridinata 

            NIM. 08111006060 

 

 

 

 

 

 

 

iv 



vii 
 

HALAMAN PERSETUJUAN PUBLIKASI KARYA ILMIAH UNTUK 

KEPENTINGAN AKADEMIS 

 

Sebagai sivitas akademik Universitas Sriwijaya, yang bertanda tangan di bawah 

ini: 

 Nama    : APRIDINATA 

 NIM    : 08111006060 

 Fakultas/Program Studi : MIPA/FARMASI 

 Jenis Karya   : Skripsi 

Demi pengembangan ilmu pengetahuan, saya menyetujui untuk memberikan 

kepada Universitas Sriwijaya “hak bebas royalti non-ekslusif (non-exclusively 

royalty-free right) atas karya ilmiah saya yang berjudul: “Analisis Migrasi Ftalat 

Dari Kemasan Plastik Makanan Pada Simulan Makanan Dengan Kromatografi 

Gas Detektor Nyala Ionisasi (GC-FID)” beserta perangkat yang ada (jika 

diperlukan). Dengan hak bebas royalti non-ekslusif ini Universitas Sriwijaya 

berhak menyimpan, mengalihmedia/memformatkan, mengelola dalam bentuk 

pangkalan data (database), merawat, dan mempublikasikan tugas akhir atau 

skripsi saya selama tetap mencantumkan nama saya sebagai penulis/pencipta dan 

sebagai penulis/pencipta dan sebagai pemilik hak cipta. 

Demikian pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya. 

       Indralaya, 19 Januari 2017 

       Penulis, 

 

 

 

       Apridinata 

       NIM. 08111006060 

 

 

 

 

v 



viii 
 

LEMBAR PERSEMBAHAN DAN MOTTO 

 

“Karena sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan. Maka apabila kamu 

telah selesai (dari sesuatu urusan), kerjakanlah dengan sungguh-sungguh (urusan) 

yang lain dan hanya kepada Tuhanmulah hendaknya kamu berharap.” 

(Q.S Al-Insyirah 5-8) 

 

“Kita bisa memilih dalam hidup ini, membaca sejarah atau menciptakan sejarah” 

(Susno Duadji) 

 

Alhamdulillahi robbil „alamin.  

Satu tahap telah ku lewati 

Dengan rahmat Allah SWT yang Maha Pengasih lagi Maha Penyayang. 

Dengan ini saya persembahkan skripsi ini untuk Ayah, Ibu, Adik, dan Kakakku  

tercinta yang telah memberikan dukungan moril dan materil selama ini. 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

vi 



ix 
 

KATA PENGANTAR 

 Segala puji dan syukur kepada Allah SWT atas karunia dan rahmat-Nya, 

shalawat salam penulis sampaikan kepada Nabi Muhammad SAW. Berkat karunia 

dan izin dari Allah SWT, penulis dapat menyelesaikan penelitian dan penyusunan 

skripsi yang berjudul “Analisis Migrasi Ftalat Dari Kemasan Plastik Makanan 

Pada Simulan Makanan Dengan Kromatografi Gas Detektor Nyala Ionisasi (GC-

FID)”. Skripsi ini disusun untuk memenuhi salah satu syarat mendapatkan gelar 

Sarjana Farmasi di program studi Farmasi pada Fakultas MIPA Universitas 

Sriwijaya. Selain itu, skripsi ini ditulis untuk memberikan informasi mengenai 

migrasi ftalat dari kemasan plastik makanan pada simulan makanan. 

Peneliti menyadari bahwa dalam penelitian maupun penyusunan skripsi ini 

tentu tidak lepas dari bantuan berbagai pihak. Oleh sebab itu pada kesempatan ini, 

dengan segala kerendahan hati peneliti mengucapkan terima kasih yang sebesar-

besarnya kepada: 

1. Ayahanda dan Ibunda tercinta yang senantiasa selalu memberikan limpahan 

kasih sayang, do’a yang tak henti-hentinya memberikan perhatian, nasihat, 

semangat dan dukungan moril maupun materi yang tak ternilai harganya. 

2. Rektor Universitas Sriwijaya Indralaya, Dekan Fakultas Matematika dan Ilmu 

Pengetahuan Alam serta Ketua Jurusan Program Studi Farmasi atas sarana 

dan prasarana sehingga studi penulis dapat berjalan dengan lancar. 

3. Bapak Dr.rer.nat. Mardiyanto, M.Si., Apt., selaku pembimbing pertama saya 

yang telah memberikan nasihat, bimbingan, semangat, motivasi, dan arahan 

selama penelitian dan penulisan skripsi ini. 

4. Bapak Prof. Aldes Lesbani, Ph.D. selaku pembimbing kedua saya yang selalu 

meluangkan waktu dan sabar saat bimbingan, memberi semangat, arahan, 

serta motivasi selama penelitian dan penulisan skripsi ini. 

5. Ibu Najma Annuria Fithri, S.Farm., M.Sc., Apt., Ibu Laida Neti Mulyani, 

M.Si., dan Ibu Nikita Surya Dharma M.Farm., Apt., sebagai dosen penguji 

dan pembahas yang telah banyak memberikan masukan dan saran dalam 

penyusunan skripsi ini sehingga dapat menghasilkan skripsi yang terbaik. 

vii 



x 
 

6. Seluruh dosen Program Studi Farmasi FMIPA Universitas Sriwijaya yang 

telah memberikan pelajaran, masukan, dan bantuan dalam studi penulis baik 

di dalam maupun di luar lingkungan kampus selama ini. 

7. Seluruh staf dan analis Program Studi Farmasi FMIPA Universitas Sriwijaya 

yang telah banyak memberikan waktu dan bantuan sehingga studi penulis 

dapat berjalan dengan baik dan lancar. 

8. Kepala Laboratorium dan Laboran Laboratorium Riset Terpadu Program 

Pasca Sarjana Universitas Sriwijaya yang telah membantu penelitian dan 

penyelesaian skripsi ini sampai selesai. 

9. Kakak (Syafta Rimansyah, S.T.), Ayuk Nita Novriyanti, S.E., Naufal  

Pradipta Rimansyah, Adik (Yeni Oktaria) dan Sallys yang tercinta yang selalu 

memberikan semangat dan motivasi dalam penyelesaian penulisan skripsi. 

10. Teman seperjuangan (Karto, Feri, Rendi dan Bayu) satu daerah dan tim CZ, 

rekan di kantin Marsel yang selalu membantu dan memberikan semangat 

dalam penulisan skripsi. 

11. Teman-teman Farmasi 2011 terima kasih untuk kenangan dan kebersamaan 

selama 5 tahun bersama. 

Penulis sangat bersyukur dan berterima kasih atas segala kebaikan, bantuan, 

dukungan dan motivasi yang telah diberikan oleh semua pihak yang telah 

membantu penyelesaian penelitian dan penulisan skripsi ini. Semoga Allah SWT 

selalu menyertakan kebaikan dan ridho-Nya kepada semua pihak yang telah 

membantu. Penulis menyadari skripsi ini masih jauh dari sempurna, untuk itu 

penulis mengharapkan segala saran dan kritik membangun untuk perbaikan di 

masa datang. Harapan penulis, semoga skripsi ini dapat bermanfaat untuk 

kemajuan ilmu pengetahuan. 

 

 

       Indralaya, 19 Januari 2017 

       Penulis, 

 

 

 

       Apridinata 

       NIM. 08111006060 

viii 



xi 
 

Phthalates Migration Analysis of Plastic Food Packaging on Food Simulants 

With Gas Chromatography-Flame Ionization Detector (GC-FID) 
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ABSTRACT 

 
 

       Migration analysis of phthalate from plastic food packaging on food 

simulants using gas chromatography flame ionization detector (GC-FID) was 

studied. Phthalates are used in plastic as a plasticizer to improve flexibility. 

Phthalate derivatives such as di- 2-ethylhexyl phthalate (DEHP) have been used 

plastics. DEHP can migrate into the food because of the temperature and the 

length of time in contact to food. Types of plastics that were used are 

polypropylene and polyethylene. Tests performance of plastics were before 

boiling, after boiling, and the water boiled stew of lontong. The analysis was done 

by soaking the plastic 3 x 3 cm in n-heptane at a temperature of 70 - 80° C for 30 

minutes. The results of the analysis of DEHP from plastic before boiling using gas 

chromatography flame ionization detector produces a concentration of 25,1 ppm  

for the sample A (PP plastic having size 6,7 cm x 15,5 cm),  11,1 ppm for the 

sample B (PP plastic having size 10 cm x 18,5 cm), and 2,7 ppm of sample C 

(LDPE plastic having size 10 cm x 18,5 cm). After being boiled, the plastic 

produced concentration of DEHP 3,5 ppm for sample A and 1,8 ppm for sample 

C. In the B sample, DEHP was not detected. Plastic concentration were different 

before and after boiling for DEHP concentration which was decreased. It showed 

the migration of DEHP occurred from plastic to water except the boiling water of 

lontong. 

 
Keywords: DEHP, n-heptane, Polypropylene, Polyethylene 
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Apridinata 

08111006060 

 

ABSTRAK 

 

Analisis migrasi ftalat dari kemasan plastik makanan pada simulan 

makanan dengan menggunakan kromotografi gas detektor nyala ionisasi (GC-

FID) telah dipelajari. Ftalat digunakan pada plastik sebagai plasticizer untuk 

meningkatkan fleksibiltas. Derivat ftalat seperti di-2-ethylhexyl phthalate (DEHP) 

banyak digunakan pada plastik. DEHP dapat bermigrasi ke dalam makanan karena 

faktor suhu dan waktu kontak dengan makanan. Jenis plastik yang digunakan 

yaitu polipropilena dan polietilena seperti low density polyethylene (LDPE). 

Pengujian dilakukan pada plastik sebelum direbus, setelah plastik direbus dan 

pada air rebusan dari lontong. Analisis dilakukan dengan perendaman plastik 3 x 3 

cm dalam  n-heptana pada suhu 70 sampai 80
o
C selama 30 menit. Hasil analisis 

DEHP dari plastik sebelum direbus menggunakan kromotografi gas detektor nyala 

ionisasi menghasilkan konsentrasi 25,1 ppm untuk sampel A (plastik PP ukuran 

6,7 cm x 15,5 cm),  11,1 ppm untuk sampel B (plastik PP ukuran 10 cm x 18,5 

cm) dan 2,7 ppm untuk sampel C (plastik LDPE ukuran 10 cm x 18,5 cm). Pada 

plastik setelah direbus menghasilkan 3,5 ppm untuk sampel plastik A (plastik PP 

ukuran 6,7 cm x 15,5 cm) dan sampel C (plastik LDPE ukuran 10 cm x 18,5 cm) 

1,8 ppm. Pada sampel B (plastik PP ukuran 10 cm x 18,5 cm) tidak terdeteksi 

konsentrasi DEHP. Perbedaan konsentrasi plastik sebelum dan setelah direbus 

menunjukkan penurunan konsetrasi DEHP, hal tersebut menunjukkan adanya 

migrasi DEHP dari plastik pada saat direbus. Konsentrasi DEHP di air hasil 

ekstraksi cair-cair (Liquid-Liquid Extraction) dari rebusan lontong juga tidak 

terdeteksi. 

 
Kata kunci: DEHP, n-heptana, Polipropilena, Polietilena 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

1.1 Latar Belakang 

Pengemasan merupakan suatu cara atau perlakuan pengamanan terhadap 

makanan atau bahan pangan. Pemakaian kemasan plastik hampir tidak dapat 

dihindari di kehidupan sehari-hari manusia, termasuk penggunaan untuk kemasan 

makanan dan minuman. Kemasan plastik terbuat dari senyawa kimia 

dikhawatirkan jika penggunaannya kurang tepat akan terjadi migrasi zat-zat yang 

terdapat pada plastik dan berdampak buruk bagi kesehatan. Untuk menghindari 

dampak negatif yang ditimbulkan akibat penggunaan plastik, maka pemerintah 

telah menetapkan standar khusus berupa pengawasan atau batasan tertentu untuk 

kemasan produk pangan, yang menjadi acuan untuk menyediakan pengemas 

produk pangan yang aman dan sehat dikonsumsi (BPOM RI, 2010). 

Ada berbagai jenis bahan kemasan pangan dikenal seperti plastik yang 

menempati porsi penggunaan terbesar. Plastik digunakan dalam kemasan 

makanan untuk menawarkan berbagai tampilan dan tentunya tidak mendukung 

pertumbuhan mikroorganisme (Coles et al., 2003). Berbagai bahan ditambahkan 

ke dalam bahan dasar plastik guna memperbaiki sifat fisik dan bentuk kemasan 

diantaranya plasticizer. Ftalat dan turunannya seperti di-2-ethylhexyl phthalate 

(DEHP), dibutyl phthalate (DBP), butyl benzyl phthalate (BBP) dan diisononyl 

phthalate  (DINP) digunakan sebagai plasticizer yang banyak ditambahkan ke 

dalam bahan dasar plastik untuk meningkatkan fleksibilitas sebagai bahan 

pengemas agar lebih mudah dibentuk sesuai penggunaan. Menurut Saad (2014), 

plasticizer DEHP paling banyak diproduksi sekitar 50% dari semua plasticizer.  

1 
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Makanan adalah sumber utama paparan ftalat, sehingga penting untuk 

memantau tingkat ftalat dalam berbagai makanan untuk menyediakan data untuk 

penilaian paparan pada manusia (Cao, 2010). Jenis plastik PVC (polyvinyl 

chloride) merupakan jenis plastik yang paling banyak menggunakan plasticizer, 

sekitar 80% dari berat plastik jenis PVC (Bhunia et al., 2013). Ftalat pada 

kemasan plastik dapat berpindah saat kontak dengan makanan. Ketika kadar ftalat 

yang meningkat seiring waktu, salah satu efek yang muncul adalah gangguan 

fungsi hormon (Junger, 2009), kerusakan hati, ginjal dan masalah reproduksi 

karena ftalat sebagai pengganggu sistem endokrin (Llompart et al., 2006). Tsai et 

al. (2016) menyebutkan bahwa anak-anak yang terkena DEHP kemungkinan 

dapat mengalami gangguan hormon reproduksi. Efek kesehatan yang merugikan 

dari plastik yang mengandung ftalat telah mendorong Badan Pengawas Obat dan 

Makanan Republik Indonesia (BPOM RI) menetapkan persyaratan berupa batasan 

migrasi untuk ftalat. Batasan migrasi yang ditetapkan oleh BPOM RI adalah 30 

bagian per juta untuk benzyl butyl phthalate (BBP) dan 1,5 bagian per juta untuk 

di-2-ethylhexyl phthalate (DEHP). 

Telah banyak dilaporkan dalam beberapa penelitian tentang migrasi ftalat 

komponen plastik ke dalam makanan. Menurut studi (Alin and Hakkarainen, 

2013), interaksi antara kemasan makanan poli (etilen tereftalat) (PET) dan 

simulan makanan yang berbeda selama pemanasan dengan microwave, terjadi 

trans-esterifikasi dari poli (etilen tereftalat) (PET) pada simulan makanan etanol 

membentuk dietil tereftalat. Analisis migrasi ftalat ke dalam simulan makanan 

pada wadah plastik selama pemanasan dengan microwave, migrasi dibutil ftalat 

meningkat dari wadah plastik yang digunakan untuk waktu yang lama dan 

meningkatnya waktu pemanasan (Moreira et al., 2014).  
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Lontong merupakan makanan yang khas masyarakat Indonesia yang terbuat 

dari beras dan dimasak dengan merebus dalam plastik berisi air. Setelah dekade 

berkembangnya plastik, modernisasi kehidupan telah menghemat waktu dan  

keefisienan sehingga bungkus daun pisang diganti dengan plastik. Kemasan 

plastik yang terlalu lama kontak pada proses memasak lontong dapat 

menyebabkan bahan kemasan seperti ftalat bermigrasi ke dalam makan itu sendiri.  

Migrasi adalah proses terjadinya perpindahan suatu zat dari kemasan pangan 

ke dalam pangan (BPOM, 2007). Migrasi akan meningkat seiring dengan 

meningkatnya waktu dan suhu kontak dengan makanan (Barnes et al., 2007).  

Pada kondisi tertentu, kontak antara plastik dan makanan bisa menyebabkan 

migrasi (perpindahan) bahan-bahan kimia dari wadah ke makanan, semakin tinggi 

suhu maka semakin tinggi kemungkinan terjadi migrasi (Irawan dan Supeni, 

2013). Proses pembuatan lontong dengan kemasan plastik yang langsung direbus 

ke dalam air mendidih memugkinkan terjadi migrasi komponen dari plastik ke 

dalam lontong. Oleh karena itu peneliti tertarik untuk meneliti tentang “Analisis 

Migrasi Ftalat Dari Kemasan Plastik pada Simulan Makanan Dengan 

Kromatografi Gas-Detektor Nyala Ionisasi (GC-FID)”. 

1.2 Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang di atas yang menjadi permasalahan dalam 

penelitian ini adalah sebagai berikut: 

1. Apakah terdapat migrasi di-2-ethylhexyl phthalate (DEHP) dari plastik 

sebelum direbus ke dalam n-heptana dan plastik kemasan lontong setelah 

direbus ke dalam n-heptana? 

2. Apakah terdapat migrasi di-2-ethylhexyl phthalate (DEHP) dari plastik 

kemasan pada air rebusan lontong? 



4 
 

1.3 Tujuan Penelitian 

Sesuai dengan rumusan masalah di atas maka yang menjadi tujuan dari 

penelitian ini adalah sebagai berikut: 

1. Untuk mengetahui apakah terdapat migrasi di-2-ethylhexyl phthalate 

(DEHP) dari plastik sebelum direbus ke dalam n-heptana dan plastik 

kemasan lontong setelah direbus ke dalam n-heptana. 

2. Untuk mengetahui apakah terdapat migrasi di-2-ethylhexyl phthalate 

(DEHP) dari plastik kemasan pada air rebusan lontong. 

1.4 Manfaat Penelitian 

Manfaat penelitian yang diharapkan dari hasil penelitian ini berupa 

informasi bagi masyarakat umum untuk penggunaan plastik pada makanan 

terutama penggunaan plastik dengan pemanasan yang dapat meningkatkan resiko 

seyawa kimia seperti DEHP bermigrasi ke dalam makanan. Pada bidang industri, 

maka hasil penelitian ini dapat dijadikan acuan untuk mengetahui jumlah DEHP 

dari plastik yang dapat ke makanan dan komoditi perdagangan lainnya.  
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