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SUMMARY

ANGGER DIMAS SANJAYA .Effect of Turmeric Flour (curcuma domestica
Val.) and Ascorbic Acid in Ration on Internal Quality of Arabic Chicken Eggs
(Silver braekel kriel). (supervised by. ELI SAHARA).

This study aims to determine the use of turmeric flour and ascorbic acid in the diet
on the egg internal quality of Arabian silver chicken. This research was conducted
for 7 weeks at the Experimental Cage Laboratory of the Animal Husbandry Study
Program, Department of Animal Technology and Industry, Faculty of Agriculture,
Sriwijaya University. The livestock used in this study were 59 silver Arab
chickens and 27 weeks of age. The ration used was a basal ration consisting of
corn, rice bran and concentrate added with turmeric flour and ascorbic acid. The
research design used was a completely randomized design (CRD) consisting of 4
treatments and 7 replications. As a unit of variable: RO (Control), R1 (Basal
Ration containing 150 mg of vitamin C), R2 (Basal ration containing 1% turmeric
powder), R3 (Basal ration containing 150 mg vitamin C and 1% turmeric powder.
Variables observed were the egg white weight, egg yolk weight, egg white index,
egg yolk color, and haugt unit. The data were analyzed using variance (ANOVA)
and if there was a significant difference, it would be continued with Duncan's test.
The results of this study indicate that the administration of turmeric flour and
Ascorbic acid in the diet had no significant effect (P>0.05) on the egg internal
quality of Arabian silver chicken.The conclusion of this study was that the
administration of turmeric flour and ascorbic acid in the diet had not been able to
increase the egg internal quality of Arabian silver chicken.

Keywords: Arabic Silver Chicken, Ascorbic Acid, Egg Internal Quality, Turmeric
Flour



RINGKASAN

ANGGER DIMAS SANJAYA. Pengaruh Pemberian Tepung Kunyit
(Curcuma domestica Val.) dan Asam Askorbat Dalam Ransum Terhadap
Kualitas Internal Telur Ayam Arab Silver (Silver braekel kriel). (dibimbing oleh
Ibu ELI SAHARA).

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui penggunaan tepung kunyit dan
asam ascorbat dalam ransum terhadap Kualitas Internal Telur ayam Arab silver.
Penelitian ini dilaksanakan selama 7 minggu di Laboratorium Kandang Percobaan
Program Studi Peternakan, Jurusan Teknologi dan Industri Peternakan, Fakultas
Pertanian, Universitas Sriwijaya. Ternak yang digunakan dalam penelitian ini
adalah ayam Arab silver sebanyak 59 ekor dan berumur umur 27 minggu. Ransum
yang digunakan yaitu ransum basal yang terdiri dari jagung, dedak padi dan
konsentrat yang ditambahkan dengan tepung kunyit dan asam ascorbat.
Rancangan penelitian yang digunakan adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL)
yang terdiri dari 4 perlakuan dan 7 ulangan. Sebagai satuan peubah : RO
(Kontrol), R1 (Ransum Basal yang mengandung 150 mg vitamin C), R2 (Ransum
Basal yang megandung 1 % serbuk kunyit ), R3 (Ransum Basal yang
mengandung 150 mg vitamin C dan 1% serbuk kunyit. Peubah yang diamati yaitu
bobot putih telur, bobot kuning telur, indeks putih telur, warna kuning telur dan
haugt unit. Data dianalisis menggunakan sidik ragam (ANOVA) dan apabila
menunjukan perbedaan nyata maka akan dilanjutkan dengan uji Duncan. Hasil
penelitian ini menunjukan bahwa pemberian tepung kunyit dan asam ascorbat
dalam ransum belum berpengaruh nyata (P>0,05) terhadap kualitas internal telur
ayam Arab silver. Kesimpulan dari penelitian ini bahwa pemberian tepung kunyit
dan asam ascorbat dalam ransum belum mampu meningkatkatkan kualitas internal
telur ayam arab silver.

Kata Kunci : Ayam Arab, Asam Askorbat, Kualitas Internal Telur, Tepung Kunyit
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang

Telur ayam Arab merupakan salah satu jenis telur ayam lokal yang diminati
oleh masyarakat karena mempunyai kemiripan dengan telur ayam kampung dari
bentuk dan warna cangkang serta kualitas isi telur. Kualitas telur menjadi
perhatian penting untuk konsumen. Pada kenyataannya konsumen tidak suka
dengan kuning telur yang berwarna pucat dan putih telur yang memiliki bercak
merah seperti darah. Warna kuning telur biasanya menentukan telur yang diminati
olen konsumen. Untuk itu kualitas telur adalah hal penting yang harus
diperhatikan dalam memenuhi kebutuhan protein masyarakat. Kualitas telur dapat
dilihat antara lain dari Haugh unit, warna kuning telur, dan indeks kuning telur.
Skor warna kuning telur ayam yang ada di perusahaan peternakan ayam Dharma
Gunawan berkisar antara 7-8 berdasarkan roche yolk colour fun
(Maulana et al, 2017). Perlakuan yang dapat menunjang kualitas telur dari ayam
Arab tersebut diantaranya adalah manajemen pemeliharaan, kandang dan yang
paling penting yaitu pakan. Pakan yang memiliki kualitas nutrisi yang baik tentu
akan menghasilkan kualitas telur yang baik juga. Selain nutrisi, perlu juga
ditambahkan bahan herbal seperti kunyit dan vitamin C. Kedua bahan tersebut
bermanfaat sebagai bahan anti stres dan antibiotik alami untuk ternak.

Kunyit (Curcuma. domestica Val. ) merupakan tanaman herbal yang
termasuk dalam antibiotik alami dan tidak mengakibatkan residu atau bahaya
apabila dikonsumsi oleh ternak maupun manusia. Salah satunya adalah hasil
penelitian yang dilaporkan oleh Zainuddin (2010) menyatakan bahwa ternak ayam
ras petelur maupun unggas lokal yang diberi ramuan tanaman obat seperti kunyit
sebagai “feed additive” dikarenakan kunyit memiliki senyawa kimia yang dapat
membunuh bakteri patogen di saluran pencernaan dan dapat meningkatkan
efisiensi pakan dan kesehatan ternak. Vitamin C dapat mengkondisikan asam di
dalam saluran pencernaan meningkatkan populasi bakteri baik yang akan

menunjang kualitas internal telur ayam.
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Pada penelitian Subekti (2005). sebelumnya telah membuktikan bahwa
penambahan vitamin C pada ransum burung puyuh dengan dosis 150 mg dapat
meningkatkan produksi telur, fertilitas dan daya tetas telur burung puyuh. Pada
penelitian Nugraha et al. (2018) menyatakan pemberian 1% tepung kunyit tidak
berpengaruh terhadap bobot telur dan indeks telur tetapi berpengaruh terhadap
tebal kerabang telur burung puyuh. Berdasarkan hal tersebut maka perlu
dilakukannya penelitian lebih lanjut untuk mengetahui pengaruh dari pemberian
vitamin C dan tepung kunyit dalam ransum terhadap kualitas internal telur ayam

Arab silver.

1.2. Tujuan
Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui penggunaan tepung
kunyit dan asam askrobat dalam ransum terhadap kualitas internal ayam Arab

silver.
1.3. Hipotesis

Pemberian tepung kunyit dan asam askrobat dalam ransum diduga dapat
meningkatkan kualitas internal pada telur ayam Arab silver.

Universitas Sriwijaya
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