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BAB I                                                                                  

PENDAHULUAN 

 

1.1 Latar Belakang 

Lada hitam bubuk adalah salah satu olahan rempah yang berasal dari 

buah lada hitam yang dihancurkan hingga dalam bentuk bubuk. Kinerja 

ekspor lada hitam bubuk dari Indonesia cukup signifikan dalam perdagangan 

lada dunia. Indonesia termasuk negara eksportir lada hitam bubuk bagi 

permintaan pasar di berbagai negara, seperti Taiwan, Jepang, Jerman, dan 

lainnya[1]. 

Produk lada hitam bubuk dari Indonesia kalah bersaing dengan lada 

hitam bubuk yang berasal dari Malaysia dan Vietnam[1]. Hal ini 

dimungkinkan karena pada studi yang dilakukan oleh Nurdjanah et.al (2005), 

diketahui kandungan total mikroorganisme yang diuji menggunakan metode 

Total Plate Count dari produk lada tersebut 12 x 108 CFU/g sampai 70 x 108 

CFU/g, jauh lebih tinggi dari pada syarat mutu IPC 5 x 104 CFU/g, sehingga 

menyebabkan kualitas lada hitam bubuk dari Indonesia menjadi rendah [2]. 

Dasar dari permasalahan tersebut adalah pada proses pengolahan lada 

hitam bubuk dari proses panen yang dilakukan secara tradisional hingga 

proses pengolahannya hingga menjadi bubuk. Petani lada di Indonesia 

melakukan tahap pemisahan buah lada pada tangkai secara manual. yakni 

dengan dipijak dengan kaki atau juga dengan tangan. Kemudian, pada proses 

pengeringan dilakukan di atas tikar yang ditempatkan di halaman rumah atau 

di pinggir jalan. Kemudian, lada hitam diolah dengan digerus hingga menjadi 

bubuk dengan mesin penggerus [2][3].  
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Tetapi pada teknologi sekarang ini, terdapat metode alternatif yang 

dapat dilakukan untuk mempertahankan atau bahkan meningkatkan kualitas 

dari lada hitam bubuk ini. Teknologi tersebut adalah penerapan teknologi 

ozon yang memberi perlakuan dengan cara diberi perlakuan pada lada hitam 

bubuk tersebut. Teknologi ozon yang didasari plasma terdiri atas 2, yaitu Non 

Thermal / Cold Plasma dan Thermal Plasma. Teknologi ozon yang 

diterapkan dalam pangan adalah Non Thermal plasma. Non Thermal plasma 

ini dapat memperbaiki sifat fisik dan kimia dari lada hitam bubuk serta dapat 

mematikan mikroba/bakteri penyebab pembusukannya yang pada akhirnya 

dapat dilakukan pengawetan agar dapat disimpan lebih lama. Hal ini juga 

dapat mempertahankan kualitas dari lada hitam bubuk Indonesia selama 

dalam proses ekspor ke negara luar. 

Seperti pada penelitian perlakuan ozon terhadap pangan dilakukan pada 

ikan gabus yang diberikan perlakuan ozon yang dikerjakan Addien Nanda 

Ardhana (2020). Pada penelitian tersebut dijelaskan bahwa ozon dapat 

mengawetkan ikan dengan ditinjau organoleptik pada sampel ikan gabus[4]. 

Adapun pada penelitian lainnya yang menggunakan treatment ozon ini pada 

sample lada hitam bubuk dan utuh yang dikerjakan oleh Zehra Emmer, dkk 

(2008) yang bertujuan untuk mengurangi bakteri E. Coli pada lada hitam 

dalam bentuk bubuk dan dalam bentuk utuh, dimana pada hasil penelitian 

didapat bahwa rasa, aroma, dan warna tidak terlalu berpengaruh. Sedangkan, 

pada bakteri E. Coli pada lada hitam bubuk dan utuh menurun dengan 

konsentrasi ozon 1 ppm yang tercepat didalam menuruninya[5], pada 

penelitian ini digunakan konsentrasi ppm yang sangat kecil sehingga waktu 

perlakuan yang sangat lama dan tidak ditelitinya kandungan kadar air pada 

lada hitam bubuk dan utuh. 
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Berdasarkan penelitian yang dilakukan sebelumnya, penulis ingin 

mengimplementasikan penggunaan ozon ini terhadap lada hitam bubuk untuk 

meningkatkan kualitas dari lada hitam bubuk tersebut dengan mengurangi 

kontaminasi mikroorganismenya dan pengaruhnya terhadap kadar air. 

1.2 Perumusan Masalah 

Lada hitam bubuk mudah sekali mengalami kontaminasi 

mikroorganisme, khususnya pada saat pengolahannya yang secara 

tradisional. Bakteri hasil kontaminan pada lada hitam bubuk yang dapat 

menimbulkan penyakit bila dikonsumsi (melebihi nilai standar) dimana 

bakteri ini merupakan hasil pengolahan lada hitam bubuk yang buruk. 

Adapun juga, kandungan kadar air pada lada hitam bubuk yang baik harus 

memiliki nilai yang rendah. 

Perumusan masalah dalam penelitian ini adalah mencari waktu 

perlakuan (treatment) yang optimal didalam perlakuan ozon terhadap lada 

hitam bubuk untuk mengurangi kontaminasi bakteri. Serta, untuk melihat 

pengaruh perlakuan ozon terhadap kandungan kadar air yang hilang pada 

Lada hitam bubuk. 

1.3 Tujuan Penelitian 

Tujuan dilakukannya penelitian ini adalah sebagai berikut: 

1. Untuk melihat pengaruh panjang Chamber DBD terhadap ozon yang 

dihasilkan. 

2. Untuk melihat pengaruh lama perlakuan ozon terhadap jumlah bakteri 

pada lada hitam bubuk. 

3. Untuk melihat pengaruh lama perlakuan ozon terhadap kandungan kadar 

air yang hilang pada lada hitam bubuk. 

4. Untuk meningkatkan kualitas sampel lada hitam bubuk yang diuji dengan 
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perlakuan ozon. 

1.4 Lingkup Kerja 

Lingkup kerja dalam penelitian ini adalah sebagai berikut:   

1. Mendesain dan membuat Dielectric Barrier Discharge berbentuk silinder 

dengan 2 elektroda berupa aluminium granules dan aluminium foil, serta 

dielektrik yang digunakan berupa pipa kaca pyrex setebal 1.2 mm dan 2 

mm dengan jarak antara kedua dielektrik adalah 1 mm. 

2. Menggunakan variasi panjang chamber sebesar 25 cm dan 30 cm. 

3. Menyiapkan sampel percobaan, yaitu lada hitam bubuk berasal jenis lada 

hitam lokal (Palembang). 

4. Digunakan variasi tegangan input sebesar 6; 6.1; 6.2; 6.3; 6.4; 6.5; 6.6; 

6.7; 6.8; 6.9; dan 7 kV. 

5. Memberikan perlakuan ozon pada sampel percobaan dengan variasi 

waktu mulai dari   0, 15, 30, 45, dan 60 menit. 

 

1.5 Sistematika Penulisan 

Adapun sistematika penulisan dalam skripsi ini adalah sebagai berikut: 

BAB I   PENDAHULUAN 

Bab ini membahas mengenai latar belakang penelitian, rumusan 

masalah, batasan masalah, tujuan penelitian, dan sistematika penulisan. 

BAB II   TINJAUAN PUSTAKA 

Bab ini membahas mengenai dasar teori yang berkaitan dengan, 

electrical discharge, ozon, DBD, lada hitam bubuk, dan lain-lain. 
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BAB III   METODOLOGI PENELITIAN 

Pada bab ini berisi tentang lokasi/tempat penelitian, waktu penelitian, 

peralatan yang digunakan ketika penelitian, prosedur pengambilan data, dan 

pengolahan data serta menjelaskan singkat tentang proses penelitian. 

BAB IV   PEMBAHASAN 

Pada bab ini berisi tentang pengujian ozon menggunakan Dielectric 

Barrier Discharge. Hasil penelitian dan perhitungan jumlah bakteri pada lada 

hitam bubuk dengan berbagai variasi waktu perlakuan ozon. Pada bab ini juga 

terdapat grafik tegangan masuk terhadap nilai konsentrasi ozon yang didapat.  

BAB V   PENUTUP 

Pada bab ini tertulis poin kesimpulan yang didapat dari hasil penelitian 

dan saran untuk penelitian kedepan. 

DAFTAR PUSTAKA 

LAMPIRAN
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