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SUMMARY 

DELLA FITRI APRIYANI. Performance Analysis of Vertical Slice 

Machine with Type of Material and Speed of Round to the Result of Chips Slice 

(Supervised by HAISEN HOWER).  

This study aims to determine and study the performance of the vertical 

type slicing machine based on the type of material and rotation speed and to test 

the machine's ability and work quality in performing the slicing process on the 

results of whole slices. The method used in this study was a factorial randomized 

block design (RAKF) with two treatment factors, namely rotation speed (A) and 

type of material (B). Each factor consists of three levels of treatment. The 

treatment level for rotation speed consisted of 437 rpm, 552 rpm, and 580 rpm 

rotation speed while the treatment level consisted of sweet potato, cassava, and 

banana kepok. Parameters observed in this study were actual capacity (kg/hour), 

yield (%), percentage of whole slices (%), percentage of half whole slices (%), 

percentage of crushed slices (%), and slice thickness (mm).  

The results of this study indicate that the rotational speed and type of 

material have a significant effect on the actual capacity, yield, percentage of 

whole slices, percentage of half whole slices, and percentage of crushed slices. 

The highest actual capacity value was found in the treatment combination A3B1 

with a rotation speed of 580 rpm and the type of sweet potato material, namely 

37.53 kg/hour. The highest yield was found in the treatment combination A1B1 

with a rotation speed of 437 rpm and the type of sweet potato material, which was 

95.71%. For the treatment, the highest percentage of whole slices was found in the 

treatment combination A1B1 with a rotation speed of 437 rpm and the type of 

sweet potato material, which is equal to 73,61% while the lowest percentage of 

half whole and crushed slices were 8.11% and 15.36%, respectively. 

  

Keywords : vertical slicing machine, rotation speed, type of material.  
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RINGKASAN 

DELLA FITRI APRIYANI. Analisis Kinerja Mesin Pengiris Tipe Vertikal 

dengan Jenis Bahan dan Kecepatan Putaran Terhadap Hasil Irisan Keripik. 
(Dibimbing Oleh HAISEN HOWER).  

 

 Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui dan mempelajari kinerja mesin 

pengiris tipe vertikal berdasarkan jenis bahan dan kecepatan putaran serta menguji 

kemampuan mesin dan mutu kerja dalam melakukan proses pengirisan terhadap 

hasil irisan utuh. Metode yang digunakan dalam penelitian ini yaitu Rancangan 

Acak Kelompok Faktorial (RAKF) dengan dua faktor perlakuan yaitu kecepatan 

putaran (A) dan jenis bahan (B). Masing-masing faktor terdiri dari tiga taraf 

perlakuan. Taraf perlakuan untuk kecepatan putaran terdiri dari kecepatan putaran 

437 rpm, 552 rpm, dan 580 rpm sedangkan taraf perlakuan jenis bahan terdiri dari 

ubi jalar, singkong, dan pisang kepok. Parameter pengamatan yang diamati pada 

penelitian ini adalah, kapasitas aktual (kg/jam), rendemen (%), persentase irisan 

utuh (%), persentase irisan setengah utuh (%), persentase irisan hancur (%), dan 

ketebalan irisan (mm). 

Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa perlakuan kecepatan putaran dan 

jenis bahan berpengaruh nyata terhadap kapasitas aktual, rendemen, persentase 

irisan utuh, persentase irisan setengah utuh, dan persentase irisan hancur. Nilai 

kapasitas aktual tertinggi terdapat pada kombinasi perlakuan A3B1 dengan 

kecepatan putaran 580 rpm dan jenis bahan ubi jalar yaitu 37,53 kg/jam. 

Rendemen tertinggi terdapat pada kombinasi perlakuan A1B1 dengan kecepatan 

putaran 437 rpm dan jenis bahan ubi jalar yaitu 95,71%. Untuk perlakuan 

persentase irisan utuh yang tertinggi terdapat pada kombinasi perlakuan A1B1 

dengan kecepatan putaran 437 rpm dan jenis bahan ubi jalar yaitu sebesar 73,61%, 

sedangkan persentase irisan setengah utuh dan hancur yang terendah yaitu secara 

berturut-turut sebesar 8,11% dan 15,36%.  

 

Kata kunci : mesin pengiris tipe vertikal, kecepatan putaran, jenis bahan.   
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BAB 1 

PENDAHULUAN 

 

1.1. Latar Belakang 

Salah satu produk makanan ringan yang digemari oleh konsumen dalam dan 

luar negeri dan diminati adalah keripik. Di Indonesia makanan ringan seperti 

keripik sangat mudah ditemui mulai dari daerah perkotaan sampai ke pedesaan, 

keripik merupakan camilan yang populer di kalangan masyarakat karena memiliki 

tekstur yang renyah dan gurih. Ada banyak jenis keripik yang berasal dari 

tanaman pangan yang mudah dijumpai seperti ubi kayu, pisang, dan ubi jalar. 

Karena belum diterapkannya teknologi pengolahan pasca panen, tingkat 

pemanfaatan tanaman pangan di Indonesia masih rendah, sehingga pada 

umumnya masyarakat Indonesia lebih mengenal pengolahan ubi dan pisang yang 

masih cukup sederhana, seperti memanggang, merebus, mengukus, dan mengolah 

dengan cara penggorengan (Permana et al, 2018) 

Seiring dengan berkembangnya teknologi mesin, akan sangat berguna dan 

akan memudahkan orang untuk mengerjakan sebuah ide imajinatif atau untuk 

memajukan bisnis di zaman yang modern. Proses produksi menggunakan tenaga 

mesin dapat mempercepat kinerja dalam melakukan pekerjaan agar hasil 

maksimal. Hal ini memberikan ide untuk menyempurnakan sistem kerja dari alat 

yang digunakan demi kesempurnaan sistem produksi dengan cara memanfaatkan 

tenaga mekanis seperti mesin pengiris tipe vertikal yang akan digunakan sebagai 

sumber penggerak dalam menyempurnakan produksi yang dihasilkan dari mesin 

tersebut (Eswanto et al, 2019). 

Pada penelitian ini komoditas ubi kayu, pisang dan ubi jalar akan diolah 

menjadi keripik yang memiliki kualitas baik dengan hasil irisan utuh dan memiliki 

nilai jual. Oleh karena itu, ada banyak faktor yang menentukan hasil irisan utuh 

dari komoditi tersebut agar hasil keripik menjadi renyah. Salah satu nya dari 

proses pengirisan bahan baku, sebelumnya proses mengiris dilakukan dengan cara 

manual menggunakan pisau dapur tentu saja hal ini memerlukan waktu yang 

cukup banyak dan hasil yang didapatkan tidak sempurna dan memiliki ketebalan 

irisan yang berbeda sehingga hasil keripik yang didapatkan kurang baik.
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Untuk mengatasi permasalahan tersebut, pada penelitian ini proses pengirisan 

bahan dilakukan pada mesin pengiris tipe vertikal yang bertujuan untuk 

mempermudah dan mempercepat proses pengirisan dan menghasilkan irisan yang 

maksimal.  

Kualitas bentuk keripik sangat tergantung dengan kondisi dan kinerja mesin 

pengiris, seperti jenis bahan dan kecepatan putaran mesin yang mempengaruhi 

hasil irisan. Karena pada setiap jenis bahan memiliki kualitas yang berbeda, oleh 

karena itu, pada penelitian ini akan dilakukan pengujian dari tiga jenis bahan yaitu 

ubi kayu, pisang, dan ubi jalar. Dan perlu dilakukan perancangan pada mesin 

pengiris dengan cara mengatur kecepatan putaran mesin, dengan menggunakan  

dimmer atau alat pengatur kecepatan, pada penelitian ini menggunakan tiga 

kecepatan yaitu lambat, sedang dan cepat.. Hal ini juga berpengaruh sesuai 

dengan kualitas dari bahan baku yang akan digunakan. Kecepatan putaran sangat 

berpengaruh pada hasil irisan yang dihasilkan pada jenis bahan yang digunakan. 

Untuk mengatasi permasalahan ini maka akan dilakukan uji coba dengan 

menyesuaikan kecepatan putaran mesin yang terbaik serta jenis bahan yang baik 

untuk hasil irisan utuh. 

 

1.2. Tujuan 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui dan mempelajari kinerja mesin 

pengiris tipe vertikal berdasarkan jenis bahan dan kecepatan putaran serta menguji 

kemampuan mesin dalam melakukan proses pengirisan terhadap hasil irisan utuh. 
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