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SUMMARY

HENY SAFITRI. Characteristics o f Carragennan From Seaweed Eucheuma 

coltonii, Eucheuma spinosum, and Hypnea sp. with Differencies Koagulant 

(Supervised by INDAH WIDIASTUTI and EKA LIDIASARI).

The objective of the research was to study of seaweeds and koagulants 

effect to characteristics of carrageenan. The research was conducted from August 

until October 2009 in Tecnology of Fishery Product Laboratory, Agricultural 

Chemical Laboratory Agriculture Faculty and Bioprocess Laboratory Enginering

Faculty Sriwijaya University.

The experiment was designed in Factorial Randomized Block Design with 

kind of seaweeds {Eucheuma cottonii, Eucheuma spinosum, and Hypnea sp.) and

kind of koagulants (potassium chloride and isopropyl alcohol). The experiment

was carried out in three replicates. The parameters were yield, sulphate content,

gel strength, viscosity, water content, and ash content. The results showed that

kind of seaweeds, kind of koagulants and interaction between two treatments had

significant effect on the rendemen, sulphate content, gel strength, viscosity, water

content, and ash content (5 %).

The best treatment was seaweeds Eucheuma spinosum and isopropyl 

alcohol, with 35.69 % of yield, 27.15 % of sulphate content, 72.67 g/cm2 of gel 

strength, 100.00 cPs of viscosity, 1.83 % water content, and 43.63 % ash content.



RINGKASAN

HENY SAFITRI. Karakteristik Karaginan dari Rumput Laut Eucheuma cottonii, 

Eucheuma spinosum, dan Hypnea sp. dengan Perbedaan Koagulan (Dibimbing 

oleh INDAH WIDIASTUTI dan EKA LIDIASARI).

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh jenis rumput laut dan 

jenis koagulannya terhadap karakterisktik mutu karaginan yang dihasilkan. 

Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Agustus 2009 sampai dengan bulan 

Oktober 2009 di laboratorium Teknologi Hasil Perikanan, Laboratorium Kimia 

Pertanian Jurusan Teknologi Pertanian, Fakultas Pertanian dan 

Laboratorium Bioproses Jurusan Teknik Kimia Fakultas Teknik Universitas 

Sriwijaya Indralaya.

Penelitian ini dilakukan dengan menggunakan Rancangan Acak Kelompok 

Faktorial dengan perlakuan jenis rumput laut (Eucheuma cottonii, Eucheuma 

spinosum, dan Hypnea sp.) dan jenis koagulan (kalium klorida dan isopropil 

alkohol) dan dilakukan pengulangan sebanyak tiga kali. Parameter yang diamati 

adalah rendemen, kadar sulfat, kekuatan gel, viskositas, kadar air, dan kadar abu. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa jenis rumput laut dan jenis koagulan serta 

interaksi kedua perlakuan berpengaruh nyata pada taraf uji 5 % terhadap 

rendemen, kadar sulfat, kekuatan gel, viskositas, kadar air, dan kadar abu.

Perlakuan jenis rumput laut dan jenis koagulan terbaik adalah perlakuan 

rumput laut jenis Eucheuma spinosum dan jenis koagulan isopropil alkohol 

berdasarkan parameter kadar sulfat sebesar 27,15 %, kekuatan gel sebesar 72,67

Hasil



g/cm2, viskositas sebesar 100,00 cPs, kadar air sebesar 1,83 % dan kadar abu 

sebesar 43,63 %.
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L PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Rumput laut (seaweed) merupakan tumbuhan tingkat rendah yang dapat 

diklasifikasikan menjadi tiga jenis berdasarkan pigmen yang dikandungnya, yaitu 

Rhodophyceae (ganggang merah), Phaeophyceae (ganggang cokelat), dan 

Chlorophyceae (ganggang hijau) (Atmadja, 2007). Ganggang merah banyak 

mengandung karaginan dan agar-agar, sedangkan ganggang coklat mengandung 

alginat.

Rumput laut merupakan salah satu komoditas hasil perikanan yang 

mempunyai nilai ekonomis tinggi dan merupakan sumber devisa negara. Jenis 

rumput laut yang memiliki nilai ekonomis tinggi dan sebagai bahan komoditas 

ekspor yaitu Eucheuma, Gracilaria, Sargassum dan Hypnea (LIPI, 2000).

Sumatera bagian selatan terdiri dari berbagai propinsi, salah propinsi yang 

membudidayakan dan menghasilkan rumput laut terbesar yaitu propinsi Lampung. 

Yunizal (2004) menyatakan bahwa rumput laut merah yang digunakan sebagai 

sumber utama komoditas karaginan di Lampung adalah jenis rumput laut

Eucheuma cottonii, Eucheuma spinosum, dan Hypnea sp. Selain memiliki sebaran

tumbuh yang luas, rumput laut tersebut berpotensial untuk dibudidayakan.

Karaginan sebagai hidrokoloid sangat penting peranannya sebagai 

pengemulsi, stabilator (pengatur keseimbangan), pengental dan bahan 

pembentukan gel. Sifat ini banyak dimanfaatkan dalam makanan, obat-obatan, 

kosmetik, tekstil, cat, pasta gigi dan industri lainnya (Yunizal, 2004).

1



2

Dalam industri pengolahan karaginan kendala yang dihadapi adalah 

pemisahan karaginan. Pemisahan karaginan dengan isopropil alkohol merupakan 

cara yang banyak digunakan karena menghasilkan karaginan yang bermutu tinggi 

dan mumi. Isopropil alkohol yang dibutuhkan dua kali dari bahan sehingga cara 

ini relatif mahal. Sementara itu kalium klorida dapat pula digunakan untuk 

mengendapkan karaginan yang murah. Dengan penambahan ion K* pada KC1 

akan mempengaruhi kekuatan gel, kappa karaginan sangat sensitif terhadap ion K+ 

dan akan membentuk gel yang kuat dan kaku. Hal inilah yang melatarbelakangi 

penulis untuk melakukan penelitian terhadap karakteristik mutu karaginan dari 

rumput laut Eucheuma cottonii, Euchewna spinosum, dan Hypnea sp. dengan 

perbedaan koagulan.

B. Tujuan

Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui pengaruh jenis rumput laut 

(Eucheuma cottonii, Eucheuma spinosum, dan Hypnea sp.) dan jenis koagulan 

(kalium klorida dan isopropil alkohol) terhadap karakterisktik mutu karaginan 

yang dihasilkan.

C. Hipotesis

Diduga perbedaan jenis rumput laut (Eucheuma cottonii, Eucheuma 

spinosum, dan Hypnea sp.) dan jenis koagulan (kalium klorida dan isopropil 

alkohol) berpengaruh nyata terhadap karakteristik fisik dan kimia karaginan yang 

dihasilkan.
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