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SUMMARY 

YOGI ARYA MANTARA GULTOM. The effect of the blade rotation and water 

content to permorfance test of cassava chips chopper (Supervised by 

HERSYAMSIand ENDO ARGO KUNCORO). 

  

The chopper machine of cassava chips was a tool that was used to simplify 

for slicing process to become cassava chips of good quality. Many factors affected 

the cassava chopper machine, one of which was the rotation speed of the blade used. 

This research aimed to determine the effect of the blade rotation and water content 

on the performance of the chip chopper machine. This research was carried out from 

March until May 2022. The experimental method used in the research was a 

Factorial Randomized Complete Block Design (Factorial RBD) method with two 

research factors; namely the water content of the material (A) and the blade rotation 

speed (B) with three treatment levels were A1 (70%), A2 (65%), A3 (60%), dan B1 

(600 rpm ±20), B2 (700 rpm ±20), B3 (800 rpm ±20), and each treatment 

combination was repeated 3 times. The parameters of this research were the 

capacity of tool works, efficiency of chopping, and uniformity of chopping. The 

result of this research indicated the highest practical capacity value of the machine 

that was found in the combination of A2B3 treatment with a water content of 65% 

and a blade rotation speed of 800 rpm for producing 71.65 kg/hour. The most 

efficient treatment for chopping was A2B1, a treatment combination of the water 

content was 65% and a rotation speed of 600 rpm was 96.87%. The average 

percentage of treatment combinations uniformity of chopped resulted in the most 

widely was A3B1 with 60% water contents, and 600 rpm of the blade rotation speed 

was 40.74%. 

 

Keywords: Moisture content material, Speed of blade rotation, Cassava chopper 

machine  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

RINGKASAN 

YOGI ARYA MANTARA GULTOM. Pengaruh kecepatan putaran pisau dan 

kadar air terhadap uji kinerja mesin perajang singkong (Dibimbing oleh 

HERSYAMSIdan ENDO ARGO KUNCORO). 

 

Mesin perajang keripik singkong merupakan suatu alat yang digunakan 

untuk mempermudah proses pengirisan agar dapat menjadi keripik singkong 

dengan kualitas yang baik. Banyak faktor yang mempengaruhi mesin perajang 

singkong, salah satunya adalah kecepatan putaran pisau yang digunakan. Penelitian 

ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh kecepatan putaran pisau dan kadar air 

terhadap kinerja mesin perajang keripik. Penelitian ini telah dilaksakan pada bulan 

Maret sampai dengan Mei 2022. Metode percobaan yang digunakan dalam 

penelitian adalah metode Rancangan Acak Kelompok Faktorial (RAKF) dengan 2 

faktor penelitian, yaitu kadar air bahan (A) dan kecepatan putaran pisau (B) dengan 

3 taraf perlakuan A1(70%), A2 (65%), A3 (60%), dan B1 (600 rpm ±20), B2 (700 rpm 

±20), B3 (800 rpm ±20),  dan setiap kombinasi perlakuan diulang sebanyak 3 kali. 

Parameter penelitian ini yaitu kapasitas kerja alat, efesiensi perajangan, 

keseragaman hasil perajangan. Hasil penelitian ini menunjukkan nilai kapasitas 

efektif mesin tertinggi yang terdapat pada kombinasi perlakuan A2B3 dengan kadar 

air 65% dan kecepatan putaran pisau 800 rpm menghasilkan 71,65 kg/jam. 

Perlakuan efisiensi perajangan paling banyak adalah A2B1 kombinasi perlakuan 

kadar air 65% dan kecepatan putaran 600 rpm yaitu sebesar 96,87%. Persentase 

rata-rata kombinasi perlakuan keseragaman hasil perajangan paling banyak adalah 

A3B1 dengan kadar air 60% dan kecepatan putaran pisau 600 rpm yaitu sebesar 

40,74%.  

 

Kata Kunci: Kadar air bahan, Kecepatan putar pisau, Keripik singkong 
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BAB 1 

PENDAHULUAN 

 

1.1. Latar Belakang 

Singkong (Manihot esculenta) adalah jenis buah dari tanaman umbi-umbian 

berbentuk silinder yang ujungnya mengecil dengan diameter rata-rata sekitar 2-5 

cm dan panjang sekitar 20-30 cm. Di Indonesia singkong atau lebih dikenal ubi 

kayu banyak ditanam oleh masyarakat, singkong merupakan salah satu makanan 

pokok setelah beras singkong merupakan salah satu bahan makanan sebagai 

sumber karbohidrat namun sangat rendah protein, singkong dalam jangka waktu 

kira kira dua sampai lima hari tidak dapat bertahan lama dikarenakan singkong 

dalam keadaan segar mudah rusak dan busuk, agar dapat bertahan lama singkong 

harus diolah menjadi bentuk lain yang lebih awet, seperti tapai, keripik singkong, 

tapioca, dan lain-lain. Tanamansingkong banyak terdapat di berbagai daerah dan 

tanaman singkong sangat mudah dalam penanaman dan pemanenan, modal dalam 

penanaman singkong juga tidak terlalu besar. Singkong memiliki potensi yang 

sangat baik untuk dijadikan olahan keripik karena umur singkong yang siap panen 

adalah lebih kurang 6 – 7 bulan. Kadar air pada pengolahan keripik singkong yaitu 

maksimal 6,0% dan kadar air awal singkong adalah lebih kurang 60 – 68% 

(Afifah,2015). 

Produk makanan ringan berupa keripik singkong memerlukan ubi (singkong) 

dalam jumlah besar, untuk menghasilkan keripik singkong dengan kualitas yang 

baik dipengaruhi bahan baku ubi (singkong) dan proses pengolahan. Pembuatan 

keripik singkong masih banyak yang menggunakan cara yang manual yaitu 

memotong dengan menggunakan pisau dapur, tentunya proses perajangan dengan 

cara manual memiliki beberapa kekurangan diantaranya adalah hasil potongan 

yang tidak sama, membutuhkan waktu dan tenaga yang lebih banyak, disamping 

itu penggunaan pengiris manual kurang aman bagi orang yang merajang singkong 

tersebut (Purnomo et al,.2017). 

Mesin perajang singkong merupakan alat yangbertujuan untuk meningkatkan 

efisiensi dan efektivitas proses perajangan singkong. Mesin perajang singkong 



 

 

merupakan alat bantu untuk memotong singkong menjadi lembaran-lembaran 

dengan ketebalan yang sama, dan juga tidak membutuhkan waktu dan tenaga yang 

lebih banyak. Pada saat seperti ini banyak mesin perajang yang digunakan untuk 

membantu dalam proses produksi. Akan tetapi, dari penggunaan alat tersebut masih 

terdapat beberapa kendalan atau kekurangan, seperti pengoperasian alat mesin 

perajang singkong itu sendiri harus dilakukan oleh dua orang agar proses 

perajangan mendapatkan hasil yang lebih bagus. Mesin perajang singkong 

memiliki system transmisi berupa puli. Kecepatan putar motor listrik berpengaruh 

pada putaran piringan pisau yang digerakan oleh motor listrik yang ada pada mesin 

perajang keripik (Yulianti, 2016). 

 

1.2.Tujuan 

Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui pengaruh kadar air bahan dan 

kecepatan putaran pisau terhadap kinerja mesin perajang keripik singkong 
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